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Organisation générale

ARVALIS

Institut du végétal

Direction

Marchés, Etudes et Prospective
Unité Grain et sucre

FranceAgriMer

Direction de Interventions

Service Marchés, certificats et qualité
Laboratoire de La Rochelle

Services

territoriaux

ARVALITS

Institut du végétal

Coordination technique X X

Echantillonnage/choix des sites X X X
Déploiement national du matériel /formation a I'échantillonnage X

Prélevements X

Analyses et alimentation de |la base de données X X
Stockage, synthése et diffusion des données X X
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Répartition de la collecte

11177t
5%
8102t
3%
Y 13902t
4991t 953
2% -
Collecte régionale moyenne des 5

14443 t i .
\4{6 € % 18750t dernieres campagnes :
8% <5%

5%-10%
10%-15%

19708t
> 0

5679t

- B

Total : 234165 t

9

110 (

Source: FranceAgriMer / Etats 2
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Echantillonnage

2 sites
2 échantillons

[

4 sites
5 échantillons

A

},J

6 sites
9 échantillons

/N

7 sites
9 échantillons

)
6 sites

9 échantillons

Total :

9 régions enquétées

60 sites visités

88 échantillons prélevés
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8 sites

9 échantillons

8 sites

11 échantillons

\

5 sites
9 échantillons

14 sites
25 échantillons
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Analyses réalisées

Analyses technologiques:
» Poids spécifiques
« Teneur en protéines
« Teneuren eau
« Temps de chute de Hagberg
« Teneur en gluten humide et gluten Index
» Essai a l'alvéographe de Chopin (W, G, P, P/L et le)

« Test de panification de type « pain de tradition » : Note totale de panification sur
300, Hydratation et volume du pain
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Pondération appliquée

Moye dépa entale Moyenne régionale Moyenne nationale
Pondération : \/ Pondération :

tonnages catégories moyenne 5 ans de

des échantillons la collecte régionale
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Teneur en protéines : 11,1 % de moyenne nationale

En % des volumes collectés
45

0,
40 39%
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6%

5 .
0

<10 % 10-10,5% 10,5-11 % 11-11,5% 11,5-12 % >=12 %

Source: FranceAgriMer [ Enquéte aupres des collecteurs « Qualité du blé tendre bio 2022 » 10
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Poids spécifiques : 77,3 kg/hl de moyenne nationale

En % des volumes collectés

50

45 %

45

40

35

31%

30

25

20 %

20
15

10
4%

, 1l

<74 kg/hl 74-76 kg/hl 76-78 kg/hl >=78 kg/hl

Source: FranceAgriMer [ Enquéte aupres des collecteurs « Qualité du blé tendre bio 2022 » T
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Teneur en eauv : 12,7 % de moyenne nationale

En % des volumes collectés
70

59 %
60

50
40
29 %

30

20
12 %

<13% 13-14 % 14-15% >=15%
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Source: FranceAgriMer [ Enquéte aupres des collecteurs « Qualité du blé tendre bio 2022 » 12




EX
REPUBLIQUE
FRANCAISE

Lkt
Hgaliié
Fraseruité

ARVALFS

Institut du végétal

Temps de chute de Hagberg : 92 % des blés au dessus de 240 s

En % des volumes collectés
100

92 %

90
80
70
60
50
40
30

20
6 %
10 2% °

. — —

200-220s 220-240s >=240s
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Source: FranceAgriMer [ Enquéte aupres des collecteurs « Qualité du blé tendre bio 2022 »



EX
REPUBLIQUE
FRANCAISE

Gluten humide et gluten Index

Gluten humide : 20,2 % de moyenne nationale

En % des volumes collectés

40
35
30
25
20
15
10

5

0

37 %

27 %

21%

<19 % 19-21% 21-23 %

15%

>=23%
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Gluten Index : 92 de moyenne nationale

En % des volumes collectés

100

80

60

40

20

89 %
6% 5%
I —
<80 80-90 >=90

Source: FranceAgriMer [ Enquéte aupres des collecteurs « Qualité du blé tendre bio 2022 »
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Force boulangere (W) : 165 de moyenne nationale
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Frateruité

En % des volumes collectés
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Source: FranceAgriMer [ Enquéte aupres des collecteurs « Qualité du blé tendre bio 2022 »

16 %

<120

29 %

11%

120-150 150-170

21 %

170-200

23 %

>=200

En % des volumes collectés

60

50

40

30

20

10

Rapport P/L : 1,14 de moyenne nationale
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<0,6

16 %

0,6-0,8

18 %

0,8-1
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48 %

>=1,2
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Note totale de panification sur 300 : 254 de moyenne nationale

En % des volumes collectés

35 33 %
31%

30

25

20 18%

0,
5 14 %
10
s 4%
,
<240 240-250 250-260 260-270 >=270
Hydratation : 62 % de moyenne nationale Volumes : 1110 cm3 de moyenne nationale
En % des volumes collectés En % des volumes collectés
60
51% 60 52%
50 50
40 40 35%
30 30
19% 19%

50 20

0,
11% o . 10 %
10 ° 1%
B . B
0

<1000 cm3 1000-1100 1100-1200 1200-1300 >1300cm3
58-60 % 60-62 % 62-64 % >64 % cm3 cm3 cm3

Source: FranceAgriMer [ Enquéte aupres des collecteurs « Qualité du blé tendre bio 2022 » 16
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Publication prévue pour la fin octobre

Criteres :
*Poids spécifiques

*Teneur en protéines

*Teneur en eau

*Temps de chute de Hagberg

*Teneur en gluten humide et gluten Index

*Essai a I'alvéographe de Chopin : W, P/L, G, P, le

*Test de panification de type « pain de tradition » : Note totale de panification sur 300,
Hydratation et volume du pain
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Merci de votre attention !

www.franceagrimer.fr

FranceAgriMer - 12 rue Henri Rol-Tanguy [ TSA 20002 / 93555 MONTREUIL Cedex — Tél : 01 73 30 30 00 19 I



