
 

PROGRAMME 2012-2014

D'APPUI TECHNIQUE A 

LA FILIERE VEAU SOUS 

LA MERE LABEL ROUGE



LA PROBLEMATIQUE QUALITE DU PRODUIT DANS 
LA FILIERE VEAU SOUS LA MERE LABEL ROUGE

RAPPEL

Décalage croissant entre la qualité produite par les éleveurs  
et la qualité recherchée par les distributeurs

Deux raisons à ce décalage :

D’où la nécessité d’un appui technique spécifique pour la mise  
à niveau et la progression des élevages en qualité 

   Perte de points de vente Label Rouge insatisfaits

• Un segment de marché Label Rouge de plus en plus exigeant sur le  
   niveau et sur l’homogénéité de la qualité du produit

• Une progression de la qualité devenue difficile depuis la mise aux 
   normes « Cases Collectives » des élevages (2004/2007)



LES OBJECTIFS DU PROGRAMME D’APPUI  
TECHNIQUE A L’AMELIORATION DE LA QUALITE

RAPPEL

COMPOSANTES QUALITE NIVEAU INITIAL

COULEUR VIANDE

0 (Blanc)          :  35 %
1 (RTC)            :  45 %
2 (Rosé clair)   :  15 %
3 (Rosé)           :    5 %

CONFORMATION  
BOUCHERE

E, U, R+            :  85 %
R-, R, O            :  15 %

ETAT DE GRAS
3 (Couvert)       : 40 %
2 (Ciré)              : 45 %
1 (Maigre)         : 15 %

POIDS CARCASSE
120 - 160 kg     :  85 %
> 160 kg           :  15 %

COMPOSANTES QUALITE NIVEAU OBJECTIF

COULEUR VIANDE
0 (Blanc)          :  55 %
1 (RTC)            :  40 %
2 (Rosé clair)   :    5 %
3 (Rosé)           :    0 %

CONFORMATION  
BOUCHERE

E, U, R+            :  95 %
R=                     :    5 %

ETAT DE GRAS
3 (Couvert)       :  65 %
2 (Ciré)             :  30 %
1 (Maigre)         :    5 %

POIDS CARCASSE
120 - 160 kg     :  95 %
> 160 kg          :    05 %

SITUATION INITIALE
(2011)

En résumé, en 2011 :
• 1/3 des veaux produits ne correspondait pas à la qualité exigée par notre segment de marché Label Rouge  
   pour une ou plusieurs composantes de celle-ci.
• Les 2 composantes le plus en décalage étaient l’état d’engraissement et la couleur de la viande.

EN 3 À 5 ANS

EVOLUTION OBJECTIF
(2014 / 2015)



A – APPUI TECHNIQUE INDIVIDUEL AUX ELEVEURS 2013

B – ACTIONS ET SUPPORTS D’ANIMATION COLLECTIVE DU PROGRAMME

• Traitement des résultats d’abattage 2010/2011/2012 (âges / poids / classements qualité)

• Analyse et diagnostic de cette situation de départ
• Elaboration d’un plan d’amélioration et d’un calendrier de mise en application
• Suivi de la mise en œuvre du plan d’amélioration
• Evaluation semestrielle des résultats obtenus (et, si nécessaire, corrections et amendements)

• Réunions techniques Eleveurs en abattoirs
• Réunions techniques Eleveurs en élevages
• Film / Diaporama « Qualité en Veau Sous La Mère »
• Panneaux pédagogiques
• Plaquettes Maîtrise Qualité
• Revue Veau Sous La Mère Actualités « Spécial Qualité »
• Articles et reportages (PAD – Bulletins de liaison)

• Newsletters
• Blason Etable « Maîtrise Qualité »
• Challenge et Trophée de la Qualité

PROGRAMME « OBJECTIF QUALITE EN VEAU SOUS LA MERE »  
DEMARCHE METHODOLOGIQUE DU PROGRAMME



PROGRAMME «OBJECTIF QUALITE EN VEAU SOUS LA MERE» 
MISE EN ŒUVRE DU PROGRAMME

ASSOCIATION  
LE VEAU SOUS     

LA MERE

20 O.P.
38 techniciens

Opérateurs Aval
  ● Abatteurs
  ● Bouchers

SUPPORTS DE TRAVAIL ET DE COMMUNICATION
• Méthode d’analyse-diagnostic
• Film / Diaporama « Qualité »
• Bulletins de liaison et Plaquettes « Qualité »
• Panneaux pédagogiques
• Articles / reportages dans la PAD
• Newsletters
• Dossier de presse
• Blason Etable « Maîtrise Qualité » 

ANIMATION DU PROGRAMME
• Séminaires Techniciens
• Réunions techniques en abattoirs
• Réunions techniques en élevages

• Challenge et Trophée de la Qualité

APPUI TECHNIQUE AUX ELEVEURS
• Analyse - Diagnostic Qualité
• Plan d’Amélioration Qualité

• Suivi du plan / Evaluation des résultats

IMPLICATION DANS LA SENSIBILISATION ET L’ANIMATION DU PROGRAMME



LES ACTEURS 2013 DU PROGRAMME D’APPUI  
TECHNIQUE  ET L’ETAT D’AVANCEMENT DU PROGRAMME

20 organisations de producteurs

38 techniciens à temps plein ou partiel  (19,50 ETP)

1400 éleveurs

Etat d’avancement du programme au 31/12/2013 :
• 1400 analyses-diagnostics de situation initiale effectuées
• 1400 études de plan d’amélioration terminées
• 1300 plans d’amélioration démarrés
• 100 plans d’amélioration terminés

• Soit 37 % de l’ensemble des éleveurs de VSLM  Label Rouge
• Soit 71 éleveurs par poste ETP



LES RESULTATS DE LA 2ème ANNEE 2013 DU  
PROGRAMME D’APPUI TECHNIQUE AUX ELEVEURS 

AMELIORATION DES COMPOSANTES DE LA QUALITE  
DES VEAUX PRODUITS (2013/2012)

RETOMBEES POSITIVES SUR LA FILIERE  
LABEL ROUGE (2013/2012)

RETOMBEES POSITIVES SUR LE PRODUIT D’ACTIVITE  
DES ELEVEURS (2013/2012)

•     Nombre de veaux labellisés

•     Valeur Ajoutée globale

NOMBRE (%)  
D’ÉLEVEURS

AMÉLIORATEURS
NOMBRE (%) VEAUX  

AMÉLIORÉS

• Gamme de poids carcasse [120 - 160 kg]                        

• Couleur de viande

• Conformation bouchère

• État d’engraissement

• Homogénéité qualité (    veaux labellisables)                   

650 (46 %) 

660 (47 %) 

580 (41 %) 

550 (40 %) 

700 (50 %)

+2450  (+ 010 %)

+1950  (+ 08 %)

+1100  (+ 05 %)

+1100  (+ 05 %)

+600  (+ 5 %)640 (46 %)

750 (54 %)
+ 1 150 000 0 

(+ 1500 € / élevage en A.T. 
en moyenne)



LES PRINCIPAUX SUPPORTS DE COMMUNICATION
DU VOLET « ANIMATION COLLECTIVE DU PROGRAMME »

FILM QUALITÉ

Eleveurs de veaux de lait sous la mère, votre organisation 
de producteurs a démarré en 2012, avec le concours de 
l’Association Le Veau Sous La Mère, une grande opération 
d’amélioration de la qualité des veaux dans les élevages. 
La durée minimum prévue pour ce programme est de 3 ans.

Il s’agit d’effectuer dans votre élevage un diagnostic des 
points faibles de la qualité des veaux que vous avez livrés 
depuis 3 ans en vue de défi nir avec vous et de mettre en 
application des solutions concrètes d’amélioration de cette 
qualité.
Certains d’entre vous sont déjà entrés depuis un an dans 
cette opération Objectif Qualité avec l’appui technique 
d’un technicien de votre O.P. Quant à ceux qui ne rentre-
ront dans le programme qu’en 2013 ou 2014, nous les invitons à réfl échir d’ores et déjà aux points faibles 
de leur élevage. A cet effet, voici un canevas d’analyse de chacune des composantes de la qualité qu’il s’agit de 
maîtriser afi n de répondre au mieux à la demande des bouchers engagés dans la fi lière Veau Fermier Elevé 
Sous La Mère Label Rouge et, par là, améliorer le prix de vente de vos veaux.

La qualité des carcasses :
une composante majeure du revenu de l’éleveur

Les niVeauX À atteinDre Pour chacune Des comPosantes De La QuaLitÉ 
Des VeauX en fiLière LabeL rouge

• COULEUR DE VIANDE CLAIRE 
 classe 0 (blanc)

                                                        classe 1 (rosé très clair)
                                                        classe 2 (rosé clair)

• BONNE CONFORMATION BOUCHERE : classes E, U, R+

• ETAT D’ENGRAISSEMENT SUFFISANT     classe 3 (couvert)
                                                                           classe 2 (ciré)

•  POIDS DE CARCASSE : 
entre 125 kg et 160 kg+
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 Excellentes carcasses de veaux sous la mère 
(classe 0E3) : couleur «blanc», conformation 

«très bonne», état «couvert».

Couleur viande  Conformation

 E U R O P

 Les composantes de la qualité

0 1

2

3 4

 Engraissement

 1 - Maigre
2 - Peu couvert
(ou ciré)
3 - Couvert
4 - Gras
5 - Très gras
(ou suiffard)

La couleur de la viande est sous la dépendance de nombreux facteurs de la conduite d’élevage, facteurs qui 
sont rarement tous ensemble à leur optimum dans un élevage. Si vous avez des problèmes de maîtrise de la 
couleur des veaux dans votre élevage, faites le test suivant qui vous permettra de dégrossir les causes de ces 
problèmes. Les points que vous aurez cochés devront être améliorés. Discutez-en avec votre technicien d’O.P. 
et défi nissez ensemble les actions correctrices prioritaires à mettre en application.

 Diagnostic « couLeur De VianDe » Des VeauX ProDuits

0

3O4 0E2
1U3

1
3
24

Les niveaux de qualité correspondant à la demande du marché

{

{

GUIDE D’ANALYSE ET DE DIAGNOSTIC 
DE LA QUALITÉ DES VEAUX À L’USAGE 
DES ÉLEVEURS DE VEAUX SOUS LA MÈRE

ÉLEVEURS DE VEAUX SOUS LA MÈRE, LA COULEUR DE LA VIANDE  
EST PLUS QUE JAMAIS LE CRITÈRE N° 1 DE LA QUALITÉ …  

ET DE VOTRE REVENU !

UNE NOUVELLE CLASSIFICATION DE LA COULEUR DE LA VIANDE À L’ABATTOIR

Le jugement de la qualité d’une carcasse de veau de lait sous 
la mère inclut les 3 composantes suivantes :

- la couleur de la viande
- la conformation bouchère
- l’état d’engraissement.

Ex. de classement d’un veau à l’abattoir : 2U3 (couleur “rosé clair” ; 
bonne conformation ; état de finition “couvert”).

Très spécifique de la viande de veau, la couleur est la compo-
sante de la qualité la plus importante pour nos bouchers enga-
gés en démarche Label Rouge. En même temps, elle est la plus 
influente sur le prix de vente de vos veaux et donc sur votre 
revenu. Ainsi, le manque à gagner peut devenir rapidement 
considérable pour l’éleveur qui ne maîtrise pas la couleur : 
jusqu’à 400 € de moins pour le même veau classé « rosé » au 
lieu de « rosé très clair ».

Jusqu’à présent, le classement de la couleur à l’abattoir comportait les 4 classes suivantes :

1
Blanc

2
Rosé clair

3
Rosé

4
Rouge

Une couleur de viande trop prononcée
(observation sur la bavette de flanchet)
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Une nouvelle grille de classement en 5 classes vient d’entrer en vigueur (tous les abattoirs l’auront 
mise en place d’ici la fin 2011). Cette grille est la suivante :

0
Blanc

1
Rosé très clair

2
Rosé clair

3
Rosé

4
Rouge

ÉLEVEURS DE VEAUX SOUS LA MÈRE
POUR BIEN GAGNER VOTRE VIE AVEC VOTRE ÉLEVAGE, 

UN MOT D’ORDRE : FAIRE DE LA QUALITÉ

�  TROIS COMPOSANTES DÉFINISSENT LA QUALITÉ D’UN VEAU DE BOUCHERIE :

La qualité des veaux produits est, avec la productivité numérique (le nombre de veaux
produits et vendus par an) et le désaisonnement (la vente de beaucoup de veaux en

période hivernale), l’une des trois composantes majeures de votre revenu d’éleveur. Il n’est
pas pensable de vivre correctement de la production de veaux sous la mère sans faire de
la qualité. Tous  les éleveurs qui maîtrisent correctement la qualité de leurs veaux sont
assurés d’un revenu très satisfaisant et stable d’année en année.

UN VEAU DE LAIT SOUS LA MÈRE DE BONNE QUALITÉ, C’EST QUOI ?

Excellentes carcasses de veaux sous la
mère (classe 1E3) : couleur "blanc", conformation 
"très bonne", état "couvert".

LES COMPOSANTES DE LA QUALITÉ

Classement grille EUROPA

Couleur viande Conformation Engraissement
1 
2 

3 
4 
5 

1 2

E U R O P

3 4
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• la couleur de la viande
• la conformation bouchère de la carcasse
• l’état d’engraissement de la carcasse.

Les différentes classes de chacune de ces composantes dans la grille de classification Européenne sont
présentées dans le tableau ci-dessous.

�  UNE COMPOSANTE IMPORTANTE DE LA QUALITÉ COMMERCIALE DU
PRODUIT À RAJOUTER : LE POIDS DE LA CARCASSE

Les carcasses trop lourdes (plus de 170 kg) ou trop légères (moins de 85 kg) ne sont pas labellisables et sont par
conséquent déclassées.
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PLAQUETTES TECHNIQUES

RÉUNIONS TECHNIQUES  
ABATTOIRS / ELEVAGES BLASON ETABLE

Objectif Qualité
en Veau Sous La Mère

DOSSIER DE PRESSE

ASSOciAtiOn Le VeAu SOuS LA Mère
1 Bd d’Estienne d’Orves - 19100 Brive
T. 05 55 87 09 01
civo@veausouslamere.com
www.veausouslamere.com

DOSSIER  
DE PRESSE

© Association « Le Veau Sous La Mère » - 1 Bd d’Estienne d’Orves - 19100 Brive 

 
 

Enfin, 
on maîtrise 
la baisse !
Bravo, le Veau Sous La Mère ! Et oui, il 
semblerait que le Veau Sous La Mère, 
après avoir touché le fond, soit en train de 
rebondir et que l’hémorragie d’éleveurs et 
de veaux qui sévissait depuis 30 ans soit 
en train de s’estomper. De crise en crise, 
et principalement celle d’un monde agricole 
en révolution structurelle et culturelle, le 
Veau Sous La Mère a subi de fortes pertes 
dans ses rangs. Production restée artisanale, 
cours incitatifs du maigre, agrandissement 
des exploitations… beaucoup de facteurs 
lui ont été défavorables.

Le CIVO (aujourd’hui l’Association Le 
Veau Sous La Mère) a pris son bâton de 
pélerin pour ratisser la campagne, les 
manifestations agricoles et les écoles 
d’agriculture. Un travail de fourmi qui porte 
peu à peu ses fruits. On commence à voir 
revenir des inconditionnels du broutard 
vers une production qu’ils redécouvrent 
que ce soit au niveau des conditions de 
travail ou de la qualité de vie offerte et, bien 
sûr, du revenu espéré. Côté installation, 
les jeunes s’y réintéressent. 
Aujourd’hui, tout est bon dans le Veau sous 
La Mère, la rémunération, la stabilité des 
cours, la garantie des débouchés, et même 
le plaisir d’être éleveur. C’est vraiment 
nouveau, tout çà !

Pour modifier votre inscription ou ne plus recevoir 
cette lettre d’information : cliquez ici

Pour abonner gratuitement un ami à cettre lettre 
d’information : cliquez ici

Après l’opération Travail’Vo, 
l’Association le Veau Sous La 
Mère enchaîne sur une nouvelle 
thématique : la qualité des veaux 
produits. Plus particulièrement 
celle des carcasses qui doivent 
être en phase avec la demande 
des distributeurs. C’est donc 
reparti sur le terrain où des 
techniciens spécialisés vont aider 
les éleveurs à maîtriser toutes 
les composantes de cette qualité. 
Des interventions personnalisées 
en élevage seront complétées 
par des rencontres en abattoir 
avec les pros de la viande, des 
visites de fermes réussissant bien 
leurs veaux et, naturellement, 
tout l’accompagnement technique 
nécessaire. Toutes les OP vont 
être sur le pont avec des objectifs 
ambitieux. Les éleveurs vont 
devoir se décarcasser !

Feuille de chou électronique de l’Association « Le Veau Sous La Mère »  Novembre 2011

ENQUÊTE

lE VEAU SOUS lA MÈRE
REND lES BOUCHERS HEUREUX

O n a même rencontré des bouchers heureux. Par les temps qui 
courent, les bonnes nouvelles ne peuvent pas faire de mal. 
L’Association Le Veau Sous La Mère est allée faire le tour des 

étals pour prendre la température de ses distributeurs. Alors qu’elle 
s’attendait à récolter les effets de la sinistrose ambiante, elle a en 
fait rencontré parmi les détaillants du Veau Sous La Mère un réel 
enthousiasme. Globalement, ils ont su se forger une bonne clientèle 
qui vient chez eux à cause de la qualité proposée dont cette viande 
semble être la valeur sûre et souvent la locomotive. Ils avouent aimer 
travailler ce veau-là parce qu’ils peuvent bien le valoriser auprès 
de connaisseurs exigeants. Il y a donc bel et bien un vrai créneau 
avec les boucheries artisanales qui proposent des produits haut de 
gamme. Il y aurait même une certaine fierté à faire partie du « Clan 
des Bouchers du Veau Sous La Mère ». Dans ces magasins, les 
artisans sont des passionnés et le client ne s’y trompe pas. S’ils 
savent expliquer pourquoi cette viande est exceptionnelle, et ainsi 
être des ambassadeurs de poids auprès des consommateurs - ce 
qui fait aussi leur succès - en contre-partie, ils ne veulent pas être 
déçus par les carcasses qu’on leur livre. Qu’on se le dise !

Objectif Qualité 
pour les carcasses
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NEWSLETTERS

PANNEAUX PÉDAGOGIQUES DIAPORAMA QUALITÉ

BULLETINS DE LIAISON



OBJECTIFS DU PROGRAMME D’APPUI TECHNIQUE  
POUR LA PERIODE 2014/2015

VOLET APPUI TECHNIQUE INDIVIDUEL AUX ELEVEURS

VOLET D’ANIMATION COLLECTIVE DU PROGRAMME

Etapes :
1) Achèvement des études de plans d’amélioration en cours

2) Avancement de la mise en œuvre des 1400 plans d’amélioration

3) Introduction en continu de nouveaux élevages dans le programme  
   (250 à 300 nouveaux élevages déjà annoncés pour 2014/2015)

                   

Cible :      Toucher l’ensemble des 3700 éleveurs de veaux sous la mère organisés 
               (et pas seulement ceux engagés dans l’appui technique individuel).

Objectif :   Maintenir un élan de dynamisme autour du programme afin que tous  
 les éleveurs fassent des efforts d’amélioration de la qualité.


