ANNEXE 8 : PARTIE I, ANNEXE VII, DU REGLEMENT 1308/2013

PARTIE Il
Catégories de produits de la vigne
1) Vin

On entend paltvin®, le produit obtenu exclusivement par la fermentatilcoolique, totale ou partielle, de raisinssréoulés ou non, ou
de modts de raisins.

Le vin:

a) a, apres les opérations éventuelles mentiorméasnexe VIII, partie I, section B, un titre abtoétrique acquis non inférieur a 8,5 %
vol., pourvu que ce vin soit issu exclusivementaisins récoltés dans les zones viticoles A etd8es a l'appendice | de la présente
annexe, et non inférieur a 9 % vol. pour les autoees viticoles;

b) a, s'il bénéficie d'une appellation d'originetpgée ou d'une indication géographique protég&ajgrogation aux normes relatives au
titre alcoométrique acquis minimal et aprés lesrai@ns éventuelles mentionnées a l'annexe Vlitfigod, section B, un titre
alcoométrique acquis non inférieur a 4,5 % vol.;

¢) a un titre alcoométrique total non supérieub &dvol. Toutefois, par dérogation:

— la limite maximale du titre alcoométrique totalup atteindre jusqu'a 20 % vol. pour les vins alesans aucun enrichissement dans
certaines zones viticoles de I'Union, a détermpaerla Commission au moyen d'actes délégués eicafiph de l'article 75, paragraphe
2,

— pour les vins bénéficiant d'une appellation dioe protégée et obtenus sans aucun enrichissetaeliite maximale du titre
alcoométrique total peut dépasser 15 % vol;

d) a, sous réserve des dérogations pouvant é&&esr par la Commission au moyen d'actes déléguépmication de I'article 75,
paragraphe 2, une teneur en acidité totale noniénf@ a 3,5 grammes par litre, exprimée en acidddue, soit de 46,6 milliéquivalents
par litre.

Le vin appelé'retsind est le vin produit exclusivement sur le territoj@graphique de la Gréce a partir de mo(t de matsiité a la
résine de pin d'Alep. L'utilisation de résine de @iAlep n'est admise qu'afin d'obtenir un tnetsind dans les conditions définies par la
réglementation grecque en vigueur.

Par dérogation au point b) du deuxieme alinéapteduits dénommé%Tokaji eszenciaet "Tokajska esenciasont considérés comme
des vins.

Toutefois, les Etats membres peuvent autorisdidation du termévin":

a) accompagné d'un nom de fruit, sous forme de camposé, pour commercialiser des produits obteaunsfgsmentation de fruits
autres que le raisin; ou

b) dans un nom composé.

Toute confusion avec les produits correspondantatégories de produits de la vigne énuméréepi@sente annexe doit étre évitée.

2) Vin nouveau encore en fermentation

On entend palvin nouveau encore en fermentatiole produit dont la fermentation alcoolique njes$ encore terminée et qui n'est pas
encore séparé de ses lies.

3) Vin de liqueur
On entend palvin de liqueut, le produit:
a) ayant un titre alcoométrique acquis non inférée5 % vol et non supérieur a 22 % vol;

b) ayant un titre alcoométrique total non infériaut7,5 % vol., a I'exception de certains vinsigedur bénéficiant d'une appellation
d'origine ou d'une indication géographique quiifggni sur une liste a établir par la Commission ayen d'actes délégués en
application de I'article 75, paragraphe 2;

C) qui est obtenu a partir:

— de modt de raisins partiellement fermenté,
— de vin,

— du mélange des produits précités, ou

— de modit de raisins ou du mélange de ce prodait €u vin, pour certains vins de liqueur bénéficiinne appellation d'origine
protégée ou d'une indication géographique prot&gdéfinir par la Commission, au moyen d'actesgiélé conformément a la
procédure prévue a l'article 75, paragraphe 2;

d) ayant un titre alcoométrique naturel initial inférieur a 12 % vol., a I'exception de certaims\de liqueur bénéficiant d'une
appellation d'origine ou d'une indication géogrgpkiqui figurent sur une liste a établir par la Gossion au moyen d'actes délégués
en application de l'article 75, paragraphe 2;

€) obtenu par addition:
i) seuls ou en mélange:

— d'alcool neutre d'origine viticole, y compridd@ol issu de la distillation de raisins secs, ayamtitre alcoométrique acquis non
inférieur & 96 % vol,

— de distillat de vin ou de raisins secs, ayantitoe alcoométrique acquis non inférieur a 52 %atahon supérieur a 86 % vol;
i) ainsi que, le cas échéant, d'un ou de plusidessproduits suivants:

— de mo(t de raisins concentré,

— mélange d'un des produits visés au point eyé¢ ain modt de raisins visé au point c), premiguetirieme tirets;

f) obtenu, par dérogation au point €), pour cestains de liqueur bénéficiant d'une appellatiomigine protégée ou d'une indication
géographique protégée qui figurent sur une ligt&@hlir par la Commission au moyen d'actes délégnégpplication de l'article 75,
paragraphe 2, par addition:



i) des produits énumérés au point e) i), seulsromélange; ou

i) d'un ou de plusieurs des produits suivants:

— alcool de vin ou de raisins secs, ayant un éilceométrique acquis non inférieur a 95 % vol et sapérieur a 96 % vol,

— eau-de-vie de vin ou de marc de raisins, ayanitnenalcoométrique acquis non inférieur a 52 %etaon supérieur a 86 % vol,

— eau-de-vie de raisins secs ayant un titre alctrigné acquis non inférieur a 52 % vol et inféri@u®4,5 % vol;
ainsi que

iii) éventuellement d'un ou de plusieurs des prisdsluivants:
— modt de raisins partiellement fermenté issu dgnspasserillés,

— modt de raisins concentré, obtenu par l'actiofedulirect, qui répond, a I'exception de cetterajén, a la définition du modt de
raisins concentré,

— de modt de raisins concentré,

— un mélange d'un des produits énumérés au pdihfjec un mo(t de raisins visé au point c), pegrat quatrieme tirets.

4) Vin mousseux

On entend palvin mousseu le produit:

a) obtenu par premiéere ou deuxiéme fermentatiarolitpue:

— de raisins frais,

— de mod(t de raisins, ou

— de vin;

b) caractérisé au débouchage du récipient par gagéénent d'anhydride carbonique provenant exclogné de la fermentation;

c) présentant, lorsqu'il est conservé a températei20 °C dans des récipients fermés, une surpredse a I'anhydride carbonique en
solution non inférieure a 3 bars; ainsi que

d) préparé a partir de cuvées dont le titre alcaoquée total n'est pas inférieur a 8,5 % vol.

5) Vin mousseux de qualité

On entend palvin mousseux de qualltde produit:

a) obtenu par premiéere ou deuxiéme fermentatiarolitpue:

— de raisins frais,

— de mod(t de raisins, ou

— de vin;

b) caractérisé au débouchage du récipient par gagéénent d'anhydride carbonique provenant exclogné de la fermentation;

c) présentant, lorsqu'il est conservé a tempérai20 °C dans des récipients fermés, une surpredsi a I'anhydride carbonique en
solution non inférieure a 3,5 bars; ainsi que

d) préparé a partir de cuvées dont le titre alcadquée total n'est pas inférieur a 9 % vol.
6) Vin mousseux de qualité de type aromatique
On entend palvin mousseux de qualité de type aromatigleproduit:

a) uniquement obtenu en utilisant, pour la cortstitude la cuvée, des mo(ts de raisins ou des ndelitaisins fermentés qui sont issus
de variétés de vigne spécifiques figurant sur iste & établir par la Commission au moyen d'acééépdiés en application de l'article
75, paragraphe 2.

Les vins mousseux de qualité de type aromatiquduyiio de maniére traditionnelle en utilisant dessvpour la
constitution de la cuvée sont déterminés par lar@ission au moyen d'actes délégués en applicatidartiele 75,
paragraphe 2;

b) présentant, lorsqu'il est conservé a tempérader0 °C dans des récipients fermés, une surpreskie a
I'anhydride carbonique en solution non inférieuekars;

¢) ayant un titre alcoométrique acquis non inféréeé % vol.; ainsi que
d) ayant un titre alcoométrique total non infériautO % vol.

7) Vin mousseux gazéifié

On entend par "vin mousseux gazéifié", le produit:

a) obtenu a partir de vin ne bénéficiant pas dajmeellation d'origine protégée ni d'une indicatggrographique
protégée;

b) caractérisé au débouchage du récipient par gagdénent d'anhydride carbonique provenant totalermen
partiellement d'une addition de ce gaz; ainsi que

c) présentant, lorsqu'il est conservé a la tempérade 20 °C dans des récipients fermés, une ssipredue a
I'anhydride carbonique en solution non inférieuelzars.

8) Vin pétillant

On entend par "vin pétillant", le produit:



a) obtenu a partir de vin, de vin nouveau encorieenentation, de modt de raisin ou de moQt derrgiartiellement
fermenté pour autant que ces produits présentetir@mmlcoométrique total non inférieur a 9 % vol;

b) ayant un titre alcoométrique acquis non inféréed % vol.;

c) présentant, lorsqu'il est conservé a la tempérade 20 °C dans des récipients fermés, une ssipredue a
I'anhydride carbonique endogéne en solution na#rigtire a 1 bar et non supérieure a 2,5 bars; qursi

d) présenté en récipients de 60 litres ou moins.
9) Vin pétillant gazéifié
On entend par "vin pétillant gazéifié", le produit:

a) obtenu a partir de vin, de vin nouveau encoriegnentation, de modt de raisin ou de moQt dengiartiellement
fermenté;

b) ayant un titre alcoométrique acquis non inféré&e % vol. et un titre alcoométrique total noférireur a 9 % vol.;

c) présentant, lorsqu'il est conservé a 20 °C dasgécipients fermés, une surpression, due &daide carbonique
en solution ajoutée totalement ou partiellement, inférieure a 1 bar et non supérieure a 2,5 laémsj que

d) présenté en récipients de 60 litres ou moins.
10) Mo(t de raisin

On entend par "modt de raisins”, le produit liquatgenu naturellement ou par des procédés physiypestir de
raisins frais. Un titre alcoométrique acquis du tadiraisins n‘excédant pas 1 % vol est admis.

11) Mo(t de raisins partiellement fermenté

On entend par "modt de raisins partiellement fetgiehe produit provenant de la fermentation d'urlitrde raisins,
ayant un titre alcoométrique acquis supérieur a ot inférieur aux trois cinquiémes de son tiateoométrique
volumique total.

12) Mo(t de raisins partiellement fermenté issuailgins passerillés

On entend par "moQt de raisins partiellement fetéhaasu de raisins passerillés" le produit proverdm la
fermentation partielle d'un moQt de raisins obtamartir de raisins passerillés, dont la tenewléogén sucre avant
fermentation est au minimum de 272 grammes par ditrdont le titre alcoométrique naturel et acqaigpeut étre
inférieur a 8 % vol. Toutefois, certains vins, dinié par la Commission au moyen d'actes délégo@socmément a
l'article 75, paragraphe 2, qui répondent a cegeexies ne sont pas considérés comme du modt desrais
partiellement fermenté issu de raisins passerillés.

13) Modt de raisins concentré

On entend patmodt de raisins concentyde mo(t de raisins non caramélisé obtenu parydéatation partielle du mo(Qt de raisins,
effectuée par toute méthode autorisée autre dieei ldirect, de telle sorte que I'indication chiéfi@urnie a la température de 20 °C par
le réfractometre, utilisé selon une méthode a dé&onformément a l'article 80, paragraphe 5, peerlinéa, et a l'article 91, premier
alinéa, point d), ne soit pas inférieure a 50,9 %.

Un titre alcoométrique acquis du modt de raisingceotré n'excédant pas 1 % vol est admis.
14) Mo(t de raisins concentré rectifié

On entend patmodt de raisin concentré rectifié

a) le produit liquide non caramélisé:

i) obtenu par déshydratation partielle du modQtaisims, effectuée par toute méthode autorisée queréde feu direct, de telle sorte que
I'indication chiffrée fournie a la température de°€ par le réfractometre, utilisé selon une méthedéfinir conformément a l'article
80, paragraphe 5, premier alinéa, et a l'articlgo®dmier alinéa, point d), ne soit pas inférietul,7 %;

i) ayant subi des traitements autorisés de désiaeitibn et d'élimination des composants autres lgisucre;
iii) présentant les caractéristiques suivantes:

— un pH non supérieur a 5 a 25 o Brix,

— une densité optique a 425 nanometres sous épadsd centimetre non supérieure a 0,100 sur d®@isins concentré a 25 o Brix,
— une teneur en saccharose non décelable selaméthede d'analyse a déterminer,

— un indice Folin-Ciocalteau non supérieur a 6,@% & Brix,

— une acidité de titration non supérieure a 15iégjllivalents par kilogramme de sucres totaux,

— une teneur en anhydride sulfureux non supéria@® milligrammes par kilogramme de sucres totaux,
— une teneur en cations totaux non supérieure Bli8quivalents par kilogramme de sucres totaux,

— une conductivité a 25 Brix et a 20 °C non supé&gex 120 micro-Siemens par centimetre,

— une teneur en hydroxyméthylfurfural non supéeeu25 milligrammes par kilogramme de sucres totaux
— présence de mésoinositol.

b) le produit solide non caramélisé:



i) obtenu par cristallisation du modt de raisin @amtré rectifié liquide sans utilisation de solyant

i) ayant subi des traitements autorisés de désiaeitibn et d'élimination des composants autres lgisucre;
iii) présentant les caractéristiques suivantessagitation en une solution a 25 ° Brix:

— un pH non supérieur a 7,5,

— une densité optique & 425 nm sous épaisseucdetimétre non supérieure & 0,100,

— une teneur en saccharose non décelable selaméthede d'analyse a déterminer,

— un indice Folin-Ciocalteu non supérieur a 6,00,

— une acidité de titration non supérieure a 15iégjllivalents par kilogramme de sucres totaux,

— une teneur en anhydride sulfureux non supériaur@ milligrammes par kilogramme de sucres totaux,
— une teneur en cations totaux non supérieure gli8quivalents par kilogramme de sucres totaux,
— une conductivité a 20 °C non supérieure a 120a¥Biemens par centimétre,
— une teneur en hydroxyméthylfurfural non supéeeu25 milligrammes par kilogramme de sucres tgtaux
— présence de mésoinaositol.
Un titre alcoométrique acquis du modQt de raisingceatré rectifié n'excédant pas 1 % vol est admis.
15) Vin de raisins passerillés
On entend palvin de raisins passerill§de produit:
a) obtenu sans enrichissement & partir de raisinieflement déshydratés au soleil ou a I'ombre;
b) ayant un titre alcoométrique total non infériauk6 % vol. et un titre alcoométrique acquis mdérieur a 9 % vol.; ainsi que
¢) ayant un titre alcoométrique naturel non infdri& 16 % vol. (ou 272 g sucre/litre).
16) Vin de raisins surmdris
On entend palvin de raisins surmdrisle produit:
a) fabriqué sans enrichissement;
b) ayant un titre alcoométrique naturel supériei & vol.; ainsi que
¢) ayant un titre alcoométrique total non infériaut5 % vol. et un titre alcoométrique acquis mdérieur a 12 % vol.
Les Etats membres peuvent prévoir une périodeaiissement pour ce produit.
17) Vinaigre de vin
On entend palvinaigre de vifi, le vinaigre:
a) obtenu exclusivement par fermentation acétique ainsi que

b) ayant une teneur en acidité totale non inféeieu60 grammes par litre, exprimée en acide a@tiqu



