USINE CROS

Mise en place d'un systéme de froid durable
centralisé et de procédés avancés pour le
séchage du jambon

mm [ 3 SAS Charcuterie Camille CROS, PME familiale ac-
tuellement située a Murat-sur-Vebre (81), est spécialisée
en salaisons seches (jambons, saucisses et saucissons
secs). Lentreprise a assis sa notoriété et son développe-
ment commercial en privilégiant des matieres premieres
francaises de qualité et un outil industriel performant.

Afin de poursuivre son développement et maintenir son
niveau de performance, la société engage un programme
d'investissement important de plus de 17 M€ HT portant
sur la construction de sa nouvelle unité de production de
salaisons seches a Saint-Pierre de Rébourguil (12).

Les investissements accompagneés par le Programme
d'Investissements d’Avenir, consistent en la construction
de séchoirs pour la production de jambons et saucissons
secs avec la mise en place d'un systeme centralisé de
froid durable a 'ammoniac et de procédés tres avancés
de séchage du jambon.
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Reconquéte de la Compétitivité
des outils d’Abattage et de Découpe

mm | 'ensemble des travaux seront réalisés sur
la période 2016/2017.

mm Projet piloté par : USINE CROS

mm Financé par le Programme d'Investisse-
ments d'Avenir a hauteur de 1,159 M€ (pour
un co(t total du projet s‘élevant a de 6,6 M€),
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