
Financé par le  Grand Plan 
d’Investissement à hauteur de 50 K€ (pour un 
montant du projet de 146 K€)
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L’association souhaite créer un Label
Rouge chevreau. L’idée est d’obtenir un signe
officiel de qualité pour mieux valoriser cette
viande afin d’apporter une plus value aux
producteurs et aux acteurs de la filière.
Aujourd’hui dans les systèmes caprins français,
orientés vers la production laitière, la viande de
chevreau est sous–valorisée. La majorité des
chevreaux partent de leurs élevages à 8 jours à
des prix dérisoires. Le Label Rouge permettrait
de mettre en avant une viande d’une qualité
supérieure à celle commercialisée, peu grasse
aux qualités organoleptiques et nutritionnelles
très intéressantes. Ce projet structurera la
filière viande caprine.

Le projet se déroulera du 01/10/2020
au 30/09/2023 pour une durée de 36 mois

Chef de file du projet : Syndicat Caprin
de la Drôme

LABEL ROUGE CHEVREAU

Partenaires : Comité Filière Caprine AURA, SAS
Cabrec, Troupeou, SAS Romans Viande,
Boucherie Naquin, Collinaou, Diois Salaison,
Restaurant l’Oiseau sur la branche, Valsoleil, Le
Partouret

Région concernée : 
Auvergne Rhône Alpes

Projet Filière Elevage/viandes
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