
Autre 37%

Frais 63%

Cassis français

Autre 36%

Concentré
64%

Cassis importés

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 

Source : Agrex Consulting d’après l’étude des perspectives de marché pour la filière 
cassis et analyse de l’adéquation entre offre et demande, 2024

La production de cassis 

RÉPARTITION DES SURFACES CULTIVÉES (ha)

3ÈME PRODUCTEUR EUROPÉEN 

5 000 tonnes 
de cassis produites en 
moyenne sur 10 ans 

138 producteurs 
assurant 90 % de la 
production nationale

1 790 hectares 
de cassissiers cultivés en 
France, dont 193 ha bio

62 % de cassis importés
sur le marché en France 

Perspectives de marché pour la filière cassis industrie en France

BOURGOGNE  
FRANCHE – COMTÉ
44 % des surfaces 
nationales. 
Territoire historique 
de production (crème 
de cassis). 

PAYS DE LOIRE
22 % des surfaces 
nationales. 
2nde région 
productrice 

VARIÉTÉS FRANCAISES UTILISÉES

54 % Black Down : Variété la plus utilisée par les industriels

français, elle est très polyvalente.

23 % Noir de Bourgogne : Variété cultivée uniquement

en France, traditionnellement utilisée dans la crème de cassis
pour ses caractéristiques organoleptiques (très parfumée).

23 % Andega – Andorine : Variétés récemment cultivées,

notamment utilisées pour réaliser des purées ou des coulis.

La transformation de cassis  

Source : Recensement agricole 2020 

FORMATS UTILISÉS PAR LES INDUSTRIELS

Les débouchés du cassis   

Export 150 tonnes Ré-export 150 tonnes

Autres
1 492 t

Crème de cassis 
2 198 t

Sirop, boisson, jus
4 783 t

Pâtisserie 
1 069 t

Glace 
1 648 t

Production 
française 

5 000 tonnes

Importations

8 000 tonnes

Confiture
1 516 t

Méthodologie : Sur la base de 48 entretiens 
avec les industriels, 2023 

4 %

100 %

34 %

44 %

57 %

7 %

38 % de cassis français
sur le marché en France 



66 % 
des Français déclarent 

aimer le cassis  

11 % 
des Français déclarent 
ne pas aimer le cassis  

La consommation de cassis   

Sirop 

Crème de cassis  

Confiture 
1er

2e 3e

Consommée en confiture ou 
en gelée, en pur cassis ou en 

mélange de  fruits rouges. 

TOP 3 DES PRODUITS LES PLUS CONSOMMÉS

Consommé en pur cassis ou en 
mélange de fruits rouges. 

Grenadine = 1er sirop consommé

Les perspectives de la filière française  

DÉVELOPPER LES PRODUITS 
100 % CASSIS

En renforçant les positions 
commerciales du cassis français 

sur la glace, la confiture, le 
sirop et la pâtisserie

1

FAVORISER LA 
STRUCTURATION DE LA FILIÈRE

En stabilisant les volumes de 
cassis, élargissant les formats 

de cassis français disponibles et 
communiquant sur les acteurs 

en présence

2

AMÉLIORER LA PERCEPTION 
DU CASSIS

En communiquant sur les 
qualités du cassis français, en 
dynamisant la crème de cassis 

et en mettant en avant les 
atouts nutritionnels du fruit

3

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 

Source : Agrex Consulting d’après l’étude des perspectives de marché pour la filière 
cassis et analyse de l’adéquation entre offre et demande, 2024

2ème : ROYAUME-UNI (10 000 t) 
 95 % du cassis utilisé par la marque Ribena
 Aspect « santé » très plébiscité
 Filière moderne et dynamique

Les principaux producteurs en Europe

FRANCE (5 000 t) 
 Production spécialisée dans la 

fabrication de crème de cassis 
 Se différencie par ses variétés  

1er : POLOGNE (93 000 t) 
 Premier producteur au monde
 Filière structurée vers l’export 

spécialisé en jus concentré

3ème : ALLEMAGNE (5 000 t) 
 90 % du cassis destiné à la 

fabrication de jus de fruit

Produits consommés par 6 FRANCAIS SUR 10 Méthodologie : Sur la base de 515 consommateurs enquêtés, 
représentatifs de la population française, 2023 

Consommée sous forme de 
cocktails, principalement  par les 
séniors. Consommation en baisse 

régulière


