
OBIETTIVO/OBJECTIF

L’obiettivo generale del progetto è 
rispondere all’esigenza comune espressa 
dagli operatori economici della filiera delle 
erbe aromatiche dell’area transfrontaliera 

che necessitano di aumentare la qualità e la 
salubrità delle loro produzioni. 

L'objectif global du projet est de répondre à 
l'intérêt commun exprimé par les opérateurs

économiques dans la chaîne
d'approvisionnement des herbes 

transfrontalières pour augmenter la qualité et 
la sécurité de leurs produits.

L'innovazione di processo 
nella filiera delle erbe 
aromatiche essiccate

Innovation de procédés
pour la filière des plantes 

aromatiques séchées
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Progetto n. 1733

Il progetto, finanziato dall’Unione Europea 
nell’ambito del programma Interreg

ALCOTRA Italia-Francia 2014/2020, si 
rivolge alla filiera delle erbe aromatiche con 
lo scopo di aumentare la competitività delle 
aziende e di ottenere prodotti di qualità con 

requisiti di sicurezza alimentare.

Le projet, financé par l’Union Européenne 
dans le cadre du programme Interreg

ALCOTRA 2014/2020, s’adresse à la filière
d'herbes aromatiques dans le but d'accroître 
la compétitivité des entreprises et d’ obtenir 
des produits de qualité avec les conditions 

de sécurité alimentaire Il presente progetto è finanziato con il sostegno della Commissione europea. L’autore è il solo
responsabile di questa pubblicazione (comunicazione) e la Commissione declina ogni
responsabilità sull’uso che potrà essere fatto delle informazioni in essa contenute.



IL PROGETTO

La domanda crescente da parte dei consumatori di
prodotti naturali e tipici ha generato una consistente
richiesta di piante aromatiche di qualità.
La demande croissante des consommateurs pour des
produits naturels et typiques a généré une demande
importante de plantes aromatiques de qualité.

Il mercato, in crescita regolare da una dozzina di anni,
favorisce la valorizzazione della biodiversità locale e
l’utilizzazione dei terreni agricoli nelle zone difficili e
marginali, contribuendo allo sviluppo sostenibile e alla
creazione di posti di lavoro nelle zone rurali.
Le marché en croissance régulière de telles plantes
aromatiques depuis une douzaine d'années favorise
la valorisation des ressources locales et l'utilisation
des terres agricoles dans les zones difficiles, en
contribuant au développement durable, à la création
et au maintien d'emplois dans les zones rurales.

Le piante aromatiche sono commercializzate
principalmente essiccate e le fasi di lavorazione sono
normalmente svolte dai produttori, singoli o associati,
con tecnologie, basate su procedimenti termici che
possono alterare la qualità organolettica e fisico-
chimica delle piante, o non garantire una qualità
batteriologica adeguata.
Les plantes aromatiques sont principalement
commercialisées sèches et les principales phases de
transformation (séchage, débactérisation et
emballage) sont normalement effectuées par le
producteur, individuel ou associé, avec des
technologies basés sur les procédés thermiques qui
peuvent altérer la qualité organoleptique et physico-
chimique des plantes, ou ne fournissent pas la qualité
bactériologique adéquate.

Con la sperimentazione e la messa a punto di
tecniche innovative di trasformazione e
confezionamento delle erbe aromatiche, il progetto
intende rispondere all’esigenza comune espressa
dagli operatori economici della filiera delle erbe
aromatiche dell’area transfrontaliera: aumentare la
qualità e la salubrità delle produzioni e prolungarne
la durata di conservazione.

Avec l'expérimentation et le développement de
techniques innovantes pour le traitement et le
conditionnement des plantes aromatiques, le projet
vise à répondre à l’exigence commune exprimée
par les opérateurs économiques transfrontaliers de
la chaîne d'approvisionnement des plantes
aromatiques pour augmenter la qualité et la
sécurité ́ de leurs productions et de prolonger la
durée de conservation.

LE ATTIVITÀ DEL PROGETTO

- Applicare un nuovo sistema di essiccazione a 
freddo / Appliquer un nouveau système de 
séchage à froid

- Impiegare i sottoprodotti (acque costituzionali) / 
Utiliser les sous-produits (eaux aromatiques 
végétales

- Adottare tecniche innovative di sanitizzazione e 
verificare le caratteristiche della materia prima / 
Adopter des techniques innovantes de 
débacterisation et vérifier les caractéristiques
de la matière première

- Studiare nuovi tipi di imballaggi biodegradabili 
per mantenere le caratteristiche del prodotto 
durante la shelf life / Explorer de nouveaux 
types d'emballages biodégradable, afin de 
maintenir les caractéristiques du produit au 
cours de la durée de conservation (shelf life)

- Diffondere i risultati delle sperimentazioni ai 
produttori e alle imprese della filiera delle piante 
aromatiche/ Diffusion des résultats sur le 
territoire et aux producteurs de la filière des 
plantes aromatiques

- Fare formazione sulle tecniche ottimizzate di 
essiccazione, sanitizzazione e 
confezionamento / Formation sur l’optimisation 
techniques de séchage, débactérisation et 
emballage.


