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Les Produits dela Mer en RHF |

» Evolution du marché depuis 10 ans
» Lemarchédelarestauration afin 2007 et évolution conjoncturelle

» Situation des achats de produits dela mer et d'aquacultureen RHF
a fin 2007 et evolution conjonturelle

» Lesgrandesfamilles de produits de la mer et d'aquaculture en 2007

>» Lessushis-restaurants
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Evolution du Marché

sur une décennie
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Evolution comparée des volumes et des prix moyens des produits de la mer

et d'aguacultureen RHF en 10 ans
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Le Marché de la Restauration en 2007

et
Evolution Conjoncturelle
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Repas principaux
6 056 millions

Univers
236 400 établissements

Restauration
Collective

30%

Restauration
Commerciale

: 1 établissement pour 250 habitants

—

C Budget annuel de 900
TTC par habitant

€
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Répartition du marché
par nature d'opérateurs Evolution du marché
entre 2006 et 2007
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o Dynamique des segments de la RHF entre 2006 et 2007 |
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Les Achats de Produits dela Mer

et d Aquacultureen RHF en 2007
et Evolution Conjoncturelle
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Restauration Collective

Restauration Commerciale

Restauration Indépendante

Restaur ation Structur ée

- 0,3% |

SRC

Restauration Commerciale
|ndépendante

Chainesderestaurants

-
’ + 0,5%

’ +10,7%

+7,71%

Collectivités autogér ées

-‘\‘

+1,9%

’ + 10,5%

+11,9%
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Prix moyen au kg des produits de la mer et d'aquaculture en 2007
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Les Grandes Familles de

Produitsde la Mer et d Aquaculture
en RHF
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256 000 tonnes \

Top 8 des produits de la mer consommes en RHF |

1,566 mio € HT \

\/ \/

,, Poissons Poissons
N blancs ATTEE blancs
‘ produits

Autres
produits

L otte Saumon
Huitres
Moules :
Crevettes Coquilles
Conserves St Jacques ' Moules
de poissons Conservesde L otte

Poissons  Saumon
panés fumé

poissons Saumon Crevettes

C 8 produits concentrent pres des 3/4 des volumes

ﬂésdes 2/3 delavaleur du W
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e L es Poissons en Restauration |
Evolution 2007 / 2006
I =

L'AGUACULTURE 2007 144 500 ton nes |
v

Autres + 12,4%

_ " 9 6% | g0%
Poissons
blancs + 6,4%
A+ 46%  +44%
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2007: 8 200 tonnes |
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Les Coquillages en Restauration |
2007: 66 300 tonnes |
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2007: 20 400 tonnes |
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L es sushis-restaurants
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@ 54% des débouchés des produitsdela mer

@ Avec des segments de mar ché particuliérement consommateur

| % des achats |
To— To—

Brasseries 2,8% Grammages par repas 4
3%

2.2% R. Poissons
_ 0,5% Sushi Restaurants

R. Poissons

Brasseries

Sushi Restaur ants i
Autres @Ii

Autresrestaurants
indépendants
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L'AGUACULTURE
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L es Sushis Restaurants: concept et marché

Un concept développé en France depuis une dizaine d'années
Un univers de 400 a 500 restaur ants en France

Plus de la moitié des établissements concentr és en région parisienne. En province, une situation exclusive
grandes agglomérations

Un universa plus de 85% détenu par desindépendants

Quelquesréseaux chainésde 5 a 25 unités: SUSHI WEST / PLANET SUSHI / SUSHI SHOP / EAT SUSHI /
GENERATION SUSHI / SUSHI BA...

L e service d'environ 10 millions derepas, soit une moyenne de 80 a 90 couverts par jour par etablissement

Plusieur s positionnements/ typologie d' établissement:

 chaines: restauration rapide/ VAE et livraison

* restaurants japonais haut de gamme

 ex-restaurants chinois transformeés en sushis-restaurants

* restaurants experts-puristes proposant que des sushis réalisés dans les regles de |'art.
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sushi: canape de riz couvert d'une tranche de poisson cru

maki: rouleau de riz fourré d'un méange de poissons crus et de légumes (concombre, tomate et
avocat, essentiellement)

temaki: cornet d'algue garni au riz et un mix poisson et legumes
yakitori: brochettes de poissons/ viandes ou volailles
sashimi: tranches de poissons crues ou mi-cuits

shirashi: bol de riz mélangé avec des tranches de poissons en carpaccio

@ Unetypologie d'achat de produits de la mer particuliérement différenciée mais centrée sur quelques
produits de base:

__OFIMER:

poissons. thon / saumon / daurade / magquereau / mulet / anguille...

Crustaces: crevettes crues et écrevisses

coquillages: coquilles Saint Jacques

produitstraiteur: crevettes cuites et surimi

céphalopodes: poulpes et calamars

conserves. chair de crabe W
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Sushis-restaurants \
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Restauration commerciale
e

Crustacés crus

Crustacés crus
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Poissons 1% Conserves
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e o Conclusion |
DES PRODUITS
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Les produits de la mer et d'aquacultureen RHF

@ Un marché actif depuis 10 ans (+ 3%/an)

@ Des évolutions conjoncturelles particuliérement dynamiques: + 3,8% entre 2006 et 2007
@ Desvariationsdeprix sensiblesd'uneannée al'autre

@ Maisavec une courbe de croissance qui reste globalement raisonnée

@ Desachatsrelativement indépendants des variations de prix (élasticité au prix faible)

@ Une architecture des achats en mutation permanente

@ Un secteur majeur: larestauration commer cialeindépendante

@ Unemenace: la situation du marchédelarestauration a3 ans
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