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CREDOC Objectifs

|  Mesurer les quantités achetées et les montants dépe  nsés en Restauration
Hors Foyer pour les produits aquatiques

|  Champ

e i

| Types de préparation/conservation

| Restauration collective

Frais entiers, frais découpés-
décortiqués

Autogérée et concédée

Secteurs Travail, Education,
Sanitaire et social, Captif

|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Restauration commerciale :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
d

Surgelés entiers, surgelés découpés

|

|

|

|

|

|

:I Types de produits aquatiques
Indépendants et groupes : Poissons

- P— - h I :

Restauration traditionnelle service a I gflf)srlglcoézodes
table, de type self service, rapide, de : Coquillages
transport, de concession, ! Produits traiteurs
d’hébergement : Conserves

|
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CREDOC Y . |r_ae|;(r|)cc|)l:te des termes et des enquétes utilisés dans le

| Produits aquatiques

B lIs rassemblent les poissons de mer et d’eau douce, les céphalopodes, les coquillages,
les crustacés, les produits traiteurs a base de pois sons, de crustacés, de céphalopodes
ou de coquillage et les conserves de poissons, de ¢ oquillages ou de crustaceés

| Restauration hors foyer

M Elle regroupe la restauration collective (autogérée et sous contrat) et la restauration
commerciale (établissements indépendants et chaines ).

B NB. Les quantités achetées par les circuits de vent e alternatifs, comme les commerces
alimentaires, les commerces ambulants ou les débits de boissons ont fait I'objet d’'une
évaluation globale sans distinction de secteurs.

| Enquéte CCAF 2010

B Le systéeme d’enquéte CCAF permet de mesurer les qua  ntités de produits alimentaires
consommeées par les individus agés de 3 ans et plus résidant en France métropolitaine. II
précise les types de produits consommeés et les lieu x de consommation de ces produits.
La derniere vague de cette enquéte a eu lieu en 201 0.

| Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 20 10 — enquéte FranceAgriMer

B Ces termes désignent I'enquéte sur la fournitures d e données relatives a la
consommation des produits aquatiques en restauratio n hors foyer en France en 2010

dont les résultats sont présentés dans ce rapport.




CREDOC

Champ des produits aquatiques étudies

| Les produits aquatiques comprennent

Poissons

B Poissons frais entiers

Cabillaud

Autres poissons blancs marins
Autres poissons blancs d’eau douce
Saumon

Bar

Baudroie

Sole

Thon

Truite

Autres espéces

M Poissons frais découpés

www.credoc.fr

Cabillaud

Autres poissons blancs marins
Autres poissons blancs d’eau douce
Saumon

Bar

Baudroie

Sole

Thon

Truite

Raie

Autres especes

Poissons

B Poissons surgelés entiers

Cabillaud

Autres poissons blancs marins
Autres poissons blancs d’eau douce
Saumon

Bar

Baudroie

Sole

Thon

Truite

Autres espéces

B Poissons surgelés découpés

Cabillaud

Autres poissons blancs marin
Pangas

Autres poissons blancs d’eau douce
Saumon

Bar

Baudroie

Sole

Thon

Truite

Raie

Autres espéces
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CREDOC Champ des produits aquatiques étudies

| Les produits aquatiques comprennent

Crustaceés crus Coquillages
M Crustacés crus frais entiers ®  Coquillages frais entiers
B Crevette crue B Coquille Saint Jacques
. B Huitre
B Langoustine crue
B Moule

B Autres crustacés crus :
B Autres coquillages

B Crustacés crus frais décortiqués B Coquillages frais décortiqués

B Crevette crue B Coquille Saint Jacques
B Langoustine crue B Moule
B Autres crustacés crus B Autres coquillages

, , . B Coquillages surgelés entiers
B Crustacés crus surgelés crus entiers 9 9 9
B Coquille Saint Jacques
B Moule

B Autres coquillages

B Crevette crue
B Langoustine crue

W Autres crustaces crus B Coquillages surgelés décortiqués

B Crustacés crus surgelés crus décortiqués B Coquille Saint Jacques
B Crevette crue B Moule
B Langoustine crue B Autres coquillages

B Autres crustacés crus
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CREDOC Champ des produits aquatiques étudies

| Les produits aquatiques comprennent

Céphalopodes Produits traiteurs

W Ceéphalopodes frais entiers B Produits traiteurs surgelés

B Céphalopodes frais découpés B Saumon fumé
B Céphalopodes surgelés entiers B Autres poissons fumés
B Ceéphalopodes surgelés découpés B Poisson pané pré-cuit
B Steak haché de poisson
Produits traiteurs B Crevette cuite
B Produits traiteurs réfrigerés B Sushi, maki, sashimi
B Saumon fumé B Surimi
B Autres poissons fumés B Anchois mariné
B Poisson pané pré-cuit B Moules cuisinee
B Steak haché de poisson B Autres produits traiteurs
B Crevette cuite
B Sushi, maki, sashimi Conserves de poissons, crustacés et coquillages
B Surimi B Conserves de poissons
B Anchois mariné B Conserves de thon en boite
B Moules cuisinée B Conserve de thon en poche
B Autres produits traiteurs B Conserves de maquereau

B Autres conserves de poissons

B Conserves de coquillages et de crustaceés
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CREDOC /

Restauration collective :

Restauration autogérée

B Secteur travail (restaurants d’entreprises privées,
restaurants administratifs des collectivités)

B Scolaire (pré-primaire, primaire, secondaire,
supérieur et post-secondaire non supérieur)

B Sanitaire et sociale (activités hospitalieres,
hébergement médicalisé, hébergement social pour
personnes handicapées mentales, malades
mentales et toxicomanes), hébergement social
pour personnes agées ou handicapées physiques,
autres activités d(‘hébergement social, action
sociale sans hébergement pour personnes agées
et pour personnes handicapées);

B collective a caractere captif et de loisirs
(hébergement touristique et autres hébergements
de courte durée, justice, activités d’ordre public et
de sécurité, services du feu et de secours

Restauration collective sous contrat

B Restauration collective sous contrat

B Autres services de restauration

Le champ des secteurs de restauration etudiés

Restauration commerciale :

Restauration avec service a table

B Restauration traditionnelle, restauration
gastronomique, cafés-restaurants, pizzerias, grills,
restaurants a themes

Cafétéria - libre service

B Cafétérias

Restauration rapide

B Fast-food hamburger, sandwicheries, établissements
de snacking (sushis, kebabs, établissements a
theme), spécialistes de livraison de pizzas, cafés

Restauration de transport

B Restaurants d’autoroute, buffets de gare, restauration
ferroviaire, aérogares, catering aérien, restauration
maritime

Restauration de concession

B Parcs de loisirs, casinos, discotheques, cabarets,
museées, musees, cinémas, sites complexes culturels,
sites et monuments historiques, parcs d’expositions,
centres de congres, complexes sportifs, hippodromes

Restauration hoteliere

B Hotels, résidences de tourisme, campings
hotellerie de plein air, gites ruraux,
chambres d’hotes




CREDOC Méthodologie

|  Enquéte quantitative

Par téléphone

M aupres des établissements indépendants

Par questionnaire

M auto-administré aupres des groupes

Stratifié selon
M Le nombre de salariés - Aucun, 1a2;3a9, 10a49, 50 a 99, 100 et plus

M Les grandes régions - lle de France, départements du pourtour cotier, Autre

890 reponses obtenues

B Correspondant a 681,76 millions de repas,

M Soit 11% des repas pris en RHF

www.credoc.fr CREDOC / 28 novembre 2011



CREDOC g/lcéhtgtoécéologie d’évaluation des guantités et montants

|  Traitements

Etape n° : Validation des données obtenues dans I’ enquéte

B Correspondance entre quantités, montants totaux, prix au kg
B Veérification des quantités en g/repas pour chaque restaurant ayant répondu

B Vérification des prix au kg

B Correction des données aberrantes
B Pour les quantités :

On applique au restaurant ayant une réponse aberrante, la quantité moyenne en g/repas obtenu

pour le produit concerné dans la catégorie de restaurant auquel appartient le restaurant.
La quantité moyenne est calculée en retirant les données aberrantes

M Pour les valeurs :

On applique au restaurant ayant une réponse aberrante, le prix moyen au kg obtenu pour le

produit concerné dans la catégorie de restaurant auquel appartient le restaurant.
Le prix moyen au kg est calculé en retirant les données aberrantes

Une vérification des prix sur les sites des grossistes en produits aquatiques est réalisé sur

Internet

www.credoc.fr



CREDOC § gﬂcer:re]toécéologle d’evaluation des guantités et montants

| Traitements

Etape n?2 : Calcul des volumes achetés

B pour chaque type de produits et chaque catégorie de restaurants
M 1-Calcul de g/repas a partir des questionnaires

M 2- Estimation des quantités totales a partir de la totalité des repas servis en
RHF (évaluation Gira Food Service)

M 3- Evaluation des quantités achetées — g/repas x nbr de repas

M 4- Addition des réponses obtenues par types de produits et par secteurs de
restauration

B 4- Redressement des données a partir du nombre de repas servis par taille
d’établissement pour les catégories contenant plus de 60 réponses

|  Confrontation des résultats avec les données de I'é tude CCAF 2010

M Cohérence des guantités en g/repas mesurée dans CCAF pour les
consommations en RHF avec les quantités en g/repas mesurées dans
I'enquéte FranceAgriMer
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CREDOC g/lcehtgtoécéologle d’evaluation des guantités et montants

|  Traitements
Etape n3Q : Calcul des montants totaux achetés et des prix au kg

B pour chaque type de produits et chaque catégorie de restaurants
B 1-Calcul de €/repas a partir des questionnaires

B 2-Estimation des Montants totaux a partir de la totalité des repas servis en
RHF (évaluation Gira)

B 3- Addition des réponses par types de produits et secteurs de restauration

B 4- Redressement des données a partir du nombre de repas servis en RHF
par taille de restaurants pour les catégories contenant plus de 60 réponses

| Le taux de couverture de I'enquéte est de 100% pour  les secteurs de
restauration traités pour ce qui est des quantités achetées pour étre
servis lors de repas principaux.

| Les quantités achetées et les montants dépensés pou r la préparation de
petits déjeuners ou de collations ne sont pas évalu és dans I'enquéte.

www.credoc.fr



CREDOC gﬂcehﬂe]féie d’évaluation des guantités et des montants

Pour chaque secteur de restauration et pour chaque famille de produits

Quantités achetées Données obtenues
Montants depenses j> Quantité achetée / repas

Nombre de repas servis

Montant dépensé / repas

> Nombre de repas servis
en 2011

A-Quantité achetée x nbr repas servis = Poids net total acheté

B-Montant dépensé x nbr repas servis = Montant total acheté

C-Montant dépensé / Quantité achetée = Prix au kg 1 ” ,




CREDOC " Le champ des secteurs de restauration étudiés

Les quantités et montants de produits aquatiques me surés dans I'enquéte integrent
Les repas achetés et pris dans le restaurant
Les repas commandés a distance et livrés par le restaurant

Les repas achetés dans le restaurant pour étre consommeés dans un autre lieu que le restaurant

Les données évaluées par types de restaurants etty  pes de produits aquatiques dans le fichier Excel
intégrent ces 3 types de repas.

Elles mesurent les quantités achetées, les montants dépensés et les prix au kg.
Les graphiques illustrent les achats en RHF pour ce s trois types de repas.

La derniere partie de ce rapport évalue les quantit  és de produits aquatiques achetés par les circuits
de vente alternatifs.

Il s’agit des achats de produits transformés de types salades et sandwichs réalisés par
B |les commerces artisanaux de bouche (boulangerie, traiteurs).
B Les grandes surfaces alimentaires ou généralistes et les magasins populaires

Seules sont mesurées les quantités de produits aquatiques intégrés dans des plats tout prés. Les achats de
produits aquatiques pour réaliser chez soi une salade ou un sandwich ne sont pas mesurés dans cette derniere

partie.
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CREDOC Synthése

| Données de cadrage

La part des dépenses que les ménages consacrent a la RHF a baissé depuis 2001 (1). Elle est ainsi passée de
4,4% de 'ensemble des dépenses de consommation eff  ective des ménages a 4,1 % entre 2001 et 2010. Cette
evolution illustre le fait que les dépenses des mén  ages en RHF ont chaque année progressé a un rythme
inférieur a celui de 'ensemble des dépenses de cons  ommation des ménages. Depuis 2001, en moyenne, les
depenses de consommation des ménages ontcrude 1,6 % par an, contre 0,3% par an pour les dépenses de
restauration.

Dans ce contexte, les proportions de déjeuners etd  es diners pris hors domicile diminuent Iégérement p ar
rapport a 2003 (-2 points chacune). 22% des déjeuner s et 6% des diners sont ainsi pris hors domicile en 2010
2).

Toutefois, de par 'augmentation démographique de | a population, le nombre de repas principaux(3) serv  is en
RHF a continué de progresser. 6,171 milliards de rep  as ont été servis en 2010 (+0.2 milliard / 2006) (4) .51% en
restauration commerciale et 49% en restauration col  lective.

Les restaurants commerciaux indépendants et les res  taurants collectifs autogérés ont vu leur nombre de
repas principaux servis se réduire depuis 2006, alo  rs que celui des chaines et groupes de restauration
commerciale ou collective s’est développé.

En 2010, les types de restaurants servant le plus d e repas sont les restaurants de type rapide (24% de s repas
(prls e)n RHF), les restaurants collectifs sous contr at (20%) et les restaurants commerciaux service ata  ble
17%).

(1) Comptabilité nationale, INSEE

(2) CCAF 2010, CREDOC. L'enquéte CCAF mesure les qu antités de produits alimentaires consommeés par les individus agés de 3 ans
ou plus résidant en France métropolitaine

(3) Les repas principaux correspondent aux déjeuner s et diners achetés dans les restaurants. lls peuve  nt étre consommeés sur place
Oou emportés.

(4) Restauration 2010 en France
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CREDOC Synthése

| Résultats de I'enquéte sur les achats de produits a  quatiques en RHF
FranceAgriMer 2010

Au global, selon les données de CCAF 2010, les adul tes consomment 27,3g/] de produits aquatiques, et| es
enfants 16,7g/j. Plus de 80% de ces quantités sont  consommeées a leur domicile ou a celui d’'un ami.

L’enquéte CCAF2010 permet d’évaluer la consommation de produits aquatiques en RHF a 23,34 g/repas. Les
achats déclarés par les restaurateurs dans I'enquét e FranceAgriMer sur les achats de produits aquatiqu es par
la RHF en 2010 sont de 25,32g/repas. Les données de s deux enquétes sont dans un méme ordre.

156 267 tonnes de produits aguatiques ont été acheté  es par la RHF en 2010, pour un montant de 1,192
milliards d’€. 59% de ce montant sont destinés al'a  chat de poissons, 16% de coquillages et 13% de prod  uits
traiteurs. Le reste se répartit entre les conserves de produits aquatiques (5%), les crustacés (5%) et  les
céphalopodes (2%).

Les achats des restaurants commerciaux indépendants représentent 46% des montants de produits
aquatiques achetés en RHF, contre 24% pour la resta  uration collective autogérée, 17% pour les restaura  nts
commerciaux de chaine et 13% pour la restauration ¢ ollective sous contrat.

Au global, 63% des dépenses en produits aquatiques sont réalisés par la restauration commerciale, pour 55%
des poids nets achetés.

Cette répartition est tres différente d’'un type de produits a l'autre. Ainsi, 92% des montants dépensés pour
acheter des crustacés et 85% des achats de coquill ages sont le fait des restaurants commerciaux. lls
représentent également une majorité des achats de pr  oduits traiteurs (59%), de céphalopodes (57%), de
poissons (56%).

Seuls les achats de conserves sont majoritairement réalisés par la restauration collective (52%).
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CREDOC Apres avoir beaucoup progresse, la part des déepenses des
ménages allouées a la restauration s’est réduite a par  tir de 20001

Evolution des coefficients budgétaires de la consommation effective des ménages pour les fonctions
alimentation et services de restauration

23,0 7 Produits alimentaires et
boissons non alcoolisées

21,0 +
19,0 +
17,0 +
15,0 +
13,0 +
11,0 +

9,0 +

7,0 +

5,0

1960 1965 1970 1975 1980 1985 1990 1995 2000 2005 2010

Source : INSEE, comptabilité nationale; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC

108,0 -

106,0 -

104,0 -

102,0 -

100,0 -

98,0 -

96,0 -

7 L’évolution des depenses de consommation en RHF a p

resque

toujours éteé inférieure a celle de I'ensemble delac  onsommation

depuis 2000

Evolution de I'indice des volumes (en euros constants) de la consommation effective des ménages et des services
de restauration

106,9
103,1
102,3 102.1 1023 1022, 1023
101,724 1018 101,7
101,6 ’ 101,3 ’ 101,3

100,5 100,6 100,7
100,0 [ ]

99,9 I I

97,8
97,3
2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010

B Services de restauration Consommation effective des ménages

Source : INSEE, comptabilité nationale; 2011
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CREDOC 22% des dejeuners et 6% des diners sont pris hors

domicile en 2010

Evolution de la proportion de déjeuners et de diners pris hors domicile parmi les personnes résidant en France
métropolitaine agées de 3 ans et plus — repas pris hors de son domicile ou de celui d’un ami

25% - 24%
22% 22%
20% -
15% -
10% -
8%
6%
5%
R I I
0% -
2003 2007 2010 2003 2007 2010

Déjeuners Diners
Source : CREDOC, Enquétes CAF 2003 et CCAF 2007 et 2010 s
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classique, seuls 6% le font au moins une fois pars  emaine

CREDOC / Si 63% des adultes déclarent déjeuner en restaurati  on

Proportion d’adultes déclarant déjeuners dans les lieux suivants

70% -

63%

60% -

m Moins

50% - souvent

44%

40% -

30% -

24%

20% - 18% 19% m Au
moins
une fois

10% - par
semaine

0% -
Cantine, Rue, sur le Lieu de travall, Restauration Restauration
restaurant pouce, transports bureau rapide classique
d'entreprise ou
scolaire ‘

www.credoc.fr



CREDOC /

7000 ~

6000 -

5000 -

4000 -

3000 -

2000 -

1000 -

0,

5968 6111

1 286 1418

En 2010, 6,171 milliards de repas ont eté servis en

RHF en légere hausse / 2008

Evolution du nombre de repas principaux servis par grands types de restauration — Millions de repas

6171

1520

2006 2008

2010

> 51%

> 49%

m Indépendants

Chaines et groupes

= Autogestion

m Concession

Les repas principaux correspondent aux déjeuners et diners achetés dans les restaurants, quiils soient consommeés sur place ou emportés.
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CREDOC

En 2010, 24% des repas principaux de la RHF sont se

restauration de type rapide, en légere progression

Répartition du nombre de repas principaux servis en RHF par types de restauration — Millions de repas

Restauration de type rapide
Restauration collective sous contrat
Service atable

Sanitaire et social

Enseignement

Hébergement

Caractére captif

Transport

Cafétérias - libres-services
Secteur travail

Concession

]

rvis en
/ 2008

I 3, 7 %0

22,1%
I 19, 7 %
18,9%

I 16,7 %
17,3%

I 1 2,9%
12,9%

I 11 ,0%
11,3%

I 4 0%
3,8%

. 3.2 %
3.5%

B 2,80
2,7%

B 2,6%
2,8%

N 1,6%
1,8% m 2010

H 1,6% 2008

1,6%

Les repas principaux correspondent aux déjeuners et diners achetés dans les restaurants, quils soient consommeés sur place ou emportés.

Source : Gira Foodservice, Restauration 2010 France
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restauration classique diminue entre 2003 et 2010

CREDOC / La part d’adultes déjeunant au moins une fois parm  ois en

Evolution de la proportion d’adultes déclarant déjeuners en restauration rapide ou classique
68%

62%
60%

42% 44% m Moins
40% souvent

w1 a3fois
par mois

®m Au moins 1

fois par
semaine

2003 2007 2010 2003 2007 2010

Restauration rapide Restauration classique

Source : CREDOC, Enquétes CAF 2003 et CCAF 2007 et 2010 ' ‘ /‘
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_ La part d’adultes déjeunant au moins une fois pars  emaine sur
CREDOC leur lieu de travalil, a la cantine ou dans la rue pr  ogresse depuis

2003

Evolution de la proportion d’adultes déclarant déjeuners en restauration rapide ou classique

0, 0
24% 24% 3%
20%
7% > . 19%
10% 18% 18% 18%
17%
3% =
6%
12%
16%
14%
17% 16%
0
14% LSl
11%
7%
4% 4%

2003 2007 2010 2003 2007 2010 2003 2007 2010
Lieu de travail, au bureau (hors cantine ou| A la cantine ou restaurant, Dans la rue, sur le pouce, dans
restaurant d'entreprise) d'entreprise ou scolaire les transports

B Au moins 1 fois par semaine Moins souvent

Source : CREDOC, Enquétes CAF 2003 et CCAF 2007 et 2010 “ 8! E.
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CREDOC / Tous lieux confondus, les adultes consomment

27,39/] de produits aquatiques, et les enfants 16,7  g/]

Quantités de produits aquatiques consommeées par les adultes et les enfants résidant en France métropolitaine

en 2010 —en g/j

30,0 -
27,3 d/)
m Fruits de mer
)5 Total divers
: fruits de m Crevettes
mer
504/ Coquille St
20,0 - Jacques
16,7 g/] ® Moules
Total fruits _ _
150 - de mer 2.2 » Poissons divers
9/] .
Total m Sardine
> poissons
10,0 1 Total 22,3 gl Thon
poissons
14,5 gfj Colin ou lieu
50 - d Alzl:lska
m Cabillaud
» Saumon
0,0
ENFANTS (3-14 ans) ADULTES (15 ans et plus) ,
Source : CREDOC, Enquéte CCAF 2010 ' ‘ /‘
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CQEDOC Les adultes consomment 85% de produits
aquatigues a domicile, contre 80% pour les enfants

Quantités de produits aquatiques consommeées en par les adultes et les enfants résidant en France
métropolitaine en 2010 - en g/j — repas pris hors domicile : repas pris hors de son domicile ou de celui d’'un ami

30,0 -
27,3 9/j
15,0%
25,0 - 4.1 }
\ Produits de
20,0 - la mer
: HORS
16,7 g/j DOMICILE
9/]
15,0 - 3,3 19.7%
) > 85,0%
10,0 - m Produits de
la mer A
o DOMICILE
> 80,3% (y compris
50 - chez des
amis) g/j
0,0 ]

ENFANTS ADULTES .
Source : CREDOC, Enquéte CCAF 2010
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CREDOC y, 25,32¢g/repas de produits aquatiques achetes en RHF

Quantités moyennes de produits aquatiques équivalent achetées ou achetées en 2010 — en g/repas

23,34 29,32
: g/repas
20,39 glrepas 15 Conserves
g/repas 10
4,3
16,33 i 3,6
g/repas ' m Produits
3,0 traiteurs
1,2
2,8
m Crustacés-
Coquillages-
Céphalopodes
m Poissons

CCAF Consommation a CCAF Consommation hors CCAF Consommationen  FranceAgriMer Achats par la

domicile domicile RHF RHF
CCAF Consommation a domicile :  quantités de produits de la mer consommées par rep  as pris au domicile du ménage
CCAF Consommation hors domicile :  quantités de produits de la mer consommées par repa s pris hors du domicile du ménage ou de celui d'ami S

CCAF consommation en RHF :  quantités de produits de la mer consommées par rep  as pris a la cantine, au restaurant d'entreprise, a  u fast food, a la
sandwicherie, au restaurant, a la cafétéria

NB. Les quantités calculées a partir de I'enquéte C  CAF intégrent un coefficient de non comestibilité ( intégrant les tétes, arrétes, coquilles...) pourle s

rendre comnarables a celles de I'enauéte FranceAari mer_ . 3 L o
Base Enquéte CCAF 2010 : personnes résidant en France métropolitaine agée de 15 ans et plus

Sources : CREDOC, Enquéte CCAF 2010 - FranceAgriMer, CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 /
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156 267 tonnes de produits aquatiques achetees en
RHF en 2010 dont plus de la moitié en poissons

Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés en RHF par types de produits — en tonnes et %
Conserves

9071

5,8%

Produits traiteurs
23334
14,9%

Poissons natures
80 339
51,4%

Coquillages crus
35 525
22, 7%

Crustaceés crus
4 601 Céphalopodes

2.9% 3 396

2,2% la a’
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC /

Poissons natures

Produits traiteurs a base de
poissons

Conserves de poissons

Céphalopodes

Coquillages crus

Produits trateurs a base de
coquillages ou de crustaces

Crustaceés crus

Conserves de
coquillages/crustacés

106 057 tonnes de poissons natures, en
conserves ou transform és en produits traiteurs

Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés en RHF par types de produits — en tonnes et %

11,1%

3396 2.2%

165 0,1%

22,7%

Poissons

Natures -Conserves - Produits

traiteurs a base de poissons

106 057 tonnes - 68,3%

Coquillages et crustacés
Natures - Conserves - Produits

traiteurs a base de Coquillages

ou de crustacés
46 214 tonnes - 29,6%

www.credoc.fr



_ Les achats des restaurants commerciaux ind  épendants
CREDOC correspondent a 40% des quantités de produits

aquatiqgues achetées en RHF en 2010
Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés en RHF par grands catégories de restaurants - en tonnes et

% Concession
22 536
14%
Indépendants
61 960
40%
Autogestion
48 665
31%

Chainés
23 106

15%
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés en RHF par secteurs de restauration — en %
I ————— 1%

Service a table

Restauration collective sous contrat

Sanitaire et social

Enseignement

Hébergement

Cafétérias - libres-services

Restauration de type rapide

Caractere captif

Secteur travall

Transport

Concession

Les achats des restaurants commerciaux services a table

I 14%

I 1 3%

I 13%

13%

11%

I 11%

4%

I 620
3%

I 60
I 3%
3%

2%
2%

M 1%
3%

1%
2%

correspondent a 31% des guantités de produits aquatique S

achetées en RHF en 2010

17%

20%

24%

Grille de lecture : Les achats des restaurants commerciaux services a table
correspondent a 31% des quantités totales de produits aquatiques achetées

en RHF en 2010 pour 17% des repas servis par la RHF.

m Quantités achetées
Nombre de repas servis

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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nets achetés de produits aquatiques

CREDOC / Les achats en restauration collective représentent 46% des poids

Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés en RHF par types de produits et grandes catégories
de restauration —en %

o T S
Conserves | S 43
Poissons natures |7 4696
Produits traiteurs |7 S 1 v
Céphalopodes | A
Coquitages crus  |NEZZ I B
Crustaces crus - |NEEZEZEN 0 S

0% 10% 20% 30%  40% 50%  60% 70% 80% 90% 100%

m Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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' 61% des volumes de produits aquatiques achetés enre  stauration
- collective sont du poisson, contre 43% en restauratio n commerciale

CREDOC

Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés en RHF par grandes catégories de restauration et
types de produits — en %

100% 7 Coaw 4%
m Conserves
90% - 13,0%
17.2%
80% -
Produits traiteurs
—5 9%
60% - m Coquillages crus
50% -
m Crustacés crus
40% -
30% -
Céphalopodes
20% -
10% - m Poissons natures
0%

Restauration collective Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC

71 200 tonnes de produits aquatiques achetés en rest
collective et 85 066 tonnes en restauration commerci

auration
ale en 2010

Tableau récapitulatif des poids nets totaux de produits aquatiques achetées par grandes catégories et secteurs

de restauration

Poids nets achetés de produits aquatiques

Millions % Tonnes % g/repas
Restauration collective 2 996 48,5% 71 200 45,6% 23,8
Secteur travail 102 1,6% 2924 1,9% 28,7
Enseignement 682 11,0% 20 194 12,9% 29,6
Sanitaire et social 797 12,9% 20 488 13,1% 25,7
Caractéere captif 200 3,2% 5058 3,2% 25,3
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 22 536 14,4% 18,5
Restauration commerciale 3175 51,5% 85 066 54,4% 26,8
Service a table 1033 16,7% 47 841 30,6% 46,3
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 8 985 5,7% 56,8
Restauration de type rapide 1 464 23,7% 8 857 5,7% 6,0
Transport 171 2,8% 1891 1,2% 11,0
Concession 100 1,6% 974 0,6% 9,7
Hébergement 248 4,0% 16 518 10,6% 66,6
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 156 267 100,0% 25,3

Source :

FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Le montant total des achats de produits aquatiques de la RHF en
2010 atteint 1,192 milliards d’euros, dont 59% pour  les poissons

Répartition des montants totaux de produits aquatiques achetés en RHF par types de produits — en K€ et %
Conserves
59 345

Produits traiteurs 5,0%
156 355
13,1%

Coquillages crus

191 578
16,1%
Poissons natures
708 535
59,4%

Crustacés crus

57 001

4,8% Céphalopodes
19 098
1,6%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 l g! E.
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1,192 milliards d’euros, dont 75% pour les poissons natures ou en conserve

CREDOC e montant total des achats de produits aquatiques de la RHF en 2010 atteint
2 et les produits traiteurs a base de poissons

Répartition des montants totaux de produits aquatiques achetés en RHF par types de produits — en K€ et %

Produits traiteurs a base de _ 123504 . Poissons
poissons 10,4% Natures -Conserves - Produits

traiteurs a base de poissons

Conserves a base de poissons - 58 052 4,9% 890 092 K€ - 74,7%

Céphalopodes 19098 16%

Coquillages crus _ 191578 16,1%

Crustacés crus

Coquillages et crustacés
Natures - Conserves - Produits
Produits traiteurs a base de traiteurs a base de Coquillages
crustaceés ou de coquillages ' ou de crustacés
282 723 K€-23,7%

Conserves a base de
crustacés ou de coquillages

www.credoc.fr



_ Les achats des restaurants commerciaux ind  éependants
CREDOC représentent 46% des montants de produits aquatiqgue s
achetes par la RHF en 2010

Répartition des montants totaux de produits aquatiques achetés en RHF par grands catégories de restaurants

-enk€et% Concession
160 733
13%
Autogestion Indépendants
290 147 540 606
24% 46%
Chainés

200 428

17% 1 !g
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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o y Les achats des restaurants commerciaux services a table
CREDOC 4 correspondent a 33% des montants totaux de produits aqu atigues
& achetés en RHF en 2010

Répartition des montants totaux de produits aquatiques achetés en RHF par secteurs de restauration — en %

A ]
Service a table W 33%

17%
: I 140
Hébergement 14%
| 4%
: : I 1 /0
Restauration collective sous contrat 14% 20%
- . %
Sanitaire et social T ERGEG_— 11
13%
: I 10%
Enseignement 11%
- : I /%0
Restauration de type rapide 24%
‘rérias - [ - I 9
Cafétérias - libres-services 3% 6%
Bl 2%
Transport 3%
Caractére captif I 2%0 Grille de lecture : Les achats des restaurants commerciaux services a table
3% correspondent a 33% des montants totaux de produits aquatiques achetés en
- RHF en 2010 pour 17% de repas servis par la RHF.
. 0

Secteur travail W 20/0

[ 2% m Montants dépensés
Concession MW1% Nombre de repas servis

2% ,ﬁ i!
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC / Les montants achetés en restauration collective corresp ondent a

38% des dépenses de produits aquatiques réalisées p  ar la RHF

Répartition des montants totaux de produits aquatiques achetés en RHF par types de produits et grandes
catégories de restauration — en %

roret T 2
Conserves |7 S S
Poissons natures | S 6%
Céphalopodes I E S | S
Produts traiteurs - |ZE S 1 v
Coquitages crus - IR 0SS
Crustaces crus. [N G2

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

B Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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i En restauration collective, 70% des montants dépenseés en
CREDOC 4 produits aquatiques correspondent a du poisson, contre 53% en
restauration commerciale

Répartition des montants totaux de produits aquatiques achetés en RHF par grandes catégories de restauration
et types de produits — en %

100% - Co38%
90% - 12,5%
14,1%
80% - _ Produits traiteurs
70% - 18— 1.0%
60% m Coquillages crus
1,5%

50% -

m Crustaceés crus
40% -
30% -

Ceéphalopodes
20% -
10% - B Poissons natures
0%

Restauration collective Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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e Les dépenses en produits aquatiques de la restauration collective
CREDOC correspondent a 451 millions d’euros, contre 741 million s en
restauration commerciale

Tableau récapitulatif des montants totaux de produits aquatiques achetés par grandes catégories et secteurs de
restauration

Repas Montants totaux de produits aquatiques achetés

Millions % k€ % €/repas Px au kg

Restauration collective 2 996 48,5% 450 880 37,8% 0,15 6,33
Secteur travall 102 1,6% 19 132 1,6% 0,19 6,54
Enseignement 682 11,0% 114 737 9,6% 0,17 5,68
Sanitaire et social 797 12,9% 133712 11,2% 0,17 6,53
Caractere captif 200 3,2% 22 566 1,9% 0,11 4,46
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 160 733 13,5% 0,13 7,13
Restauration commerciale 3175 51,5% 741 033 62,2% 0,23 8,71
Service a table 1033 16,7% 384 789 32,3% 0,37 8,04
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 74 282 6,2% 0,47 8,27
Restauration de type rapide 1464 23,7% 77 819 6,5% 0,05 8,79
Transport 171 2,8% 23 704 2,0% 0,14 12,53
Concession 100 1,6% 11 011 0,9% 0,11 11,30
Hébergement 248 4,0% 169 429 14,2% 0,68 10,26
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 1191913 100,0% 0,19 7,63

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

Les poissons blancs marins autres que le cabillaud

représentent 39% des poids nets de poissons natures

acheteés par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de poissons natures achetés par la RHF par types de produits — en tonnes et %

Autres poissons blancs marins W— 31055  38,7%

saumon
cabilaud |GGG 12 056
Bar G 4 644 5,8%
Raic I 3222 4,0%
Thon |l 3008 3,7%
Lotte | 2 744 3,4%
Autres espéces Il 2 636 3,3%
Truite [l 2 350 2,9%
Autres poissons blancs d'eau douce || 1 848 2,3%
sole [l 1814 2,3%
Pangas ] 652 0,8%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011

14 311

17,8%

15,0%
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CREDOC Les restaurants commerciaux independants commandent 38%
des quantites de poissons natures achetées parlaRH F

Répartition des poids nets de poissons natures achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et

%
Concession

12 336
15%

Indépendants
30519
38%

Autogestion
31 258
39%
Chainés
6 226

8%

. . R . . n 8! l [
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011




CREDOC Les restaurants collectifs autogeres commandent 39% des
guantités de poissons natures achetées par la RHF

Répartition des poids nets de poissons natures achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et

% _
Autogestion
31%
38%
Indépendants
40%
Concession
14%
Grille de lecture : Les restaurants collectifs autogérés commandent 39% des
0 guantités de poissons natures achetés en RHF, contre 31% de I'ensemble
8% des quantités de produits aquatiques achetées en RHF.
Chaines m Poissons natures
15%
Produits aquatiques

) Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CQEDOC y | Les restaurants commerciaux service a table réalisent 2
’ 4 achats de quantités de poissons de la RHF en 2010

Répartition des poids nets de poissons natures achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %

. N 0
Service a taple WW 27%

Sanitaire et social

Restauration collective sous contrat

Enseignement

Hébergement

Cafétérias - libres-services

Caractére captif

Restauration de type rapide

Secteur travalil

Transport

Concession

I 1890

13%

I 159

20%

I 159

11%

I 10%

4%
I /00
3%
I /00
3%
2%

2%
%

Bl 1%
3%

B 1%
2%

Source : FranceAgriMer,CREDOC

24%

7% des

Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 27%
des achats de quantités de poissons de la RHF en 2010 pour 17% des repas

servis en RHF.

m Quantités achetées
Nombre de repas servis

, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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" ) o _ )
CREDOC / 58% des quantités de poissons natures achetées parl a RHF en

2010 correspondent a du poisson surgelé découpé

Répartition des poids nets de poissons natures achetés par la RHF selon le type de transformation — en %

Frais entiers
17395
22%

Frais découpés
11935
Surgelés découpés 15%
47089

58%

Surgelés entiers
3921
5%
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CREDOC y Le saumon représente 24% des quantités de poissons natures
Y 4 frais entiers achetées par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de poissons natures frais entiers achetés par la RHF selon le type de poissons - en %

W_ 24%

Saumon 18%

I, 2 0%

Autres poissons blancs marins 39%

N 1690
Bar 6%

: I 10
Cabillaud 15%

I G0
Lotte 304

I 60

Truite 304

I 6o
Thon 4%

; I 600

Autres especes 3% Grille de lecture : 24% des quantités de poissons achetés frais entiers sont du
saumon, alors qu’en moyenne, le saumon représente 18% des quantités de
poissons natures achetés frais ou surgelés, entiers ou découpés.

N 40
Sole 204

m Poissons natures frais entiers
) , o .
Autres poissons blancs d'eau [l 3% Ensemble des poissons natures

douce 2%
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 l g! E.
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frais déecoupés achetées par la RHF en 2010

CREDOC / Le cabillaud représente 29% des quantités de poisson s natures

Répartition des poids nets de poissons natures frais découpés achetés par la RHF selon le type de poissons - en
0/0 -

. 29%
Cabillaud 15%
: ; 27%
Autres poissons blancs marins 39%
21%
Saumon 18%
. 6%
Raie 4%
5%
Thon 4%
> 5%
Autres especes 3%
2%
Lotte 3%
; 2%
Truite 304
Autres poissons blancs d'eau 2‘Vg Grille de lecture : 29% des quantités de poissons achetés frais découpés sont
douce 2% du cabillaud, alors qu’en moyenne, le cabillaud représente 15% des quantités
a de poissons natures achetés frais ou surgelés, entiers ou découpés.
2%
Bar 6% . o
| Poissons natures frais découpés
0 Ensemble des poissons natures
Sole 1%
2% . . . : .
i Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC Les poissons blancs marins autres que le cabillaud représentent 25%
, \ des quantités de poissons natures surgelés entiers achetées par la RHF
Répartition des poids nets de poissons natures surgelés entiers achetés par la RHF selon le type de poissons -

en % W
2,

Autres poissons blancs marins .
Saumon | 21%
18%
Lo 14%
Truite 3%
0
Autres espéces 200 11%

- e
Cabillaud 10%

15%
Autres poissons blancs d'eau [T 6%
douce 2%
Lotte | 4%
3%
] Grille de lecture : 25% des quantités de poissons achetés surgelés entiers
Sole 4% sont des poissons blancs marins autres que du cabillaud, alors qu'en
2% moyenne, les autres poissons blancs marins représentent 39% des quantités
il de poissons natures achetés frais ou surgelés, entiers ou découpés.
2%
Bar 6%
4 = Poissons natures surgelé entiers
Thon 2% » Ensemble des poissons natures
0

- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC Les poissons blancs marins autres que le cabillaud représentent 50% des
guantites de poissons natures surgelés découpés ach etees par la RHF
Répartition des poids nets de poissons natures surgelés découpés achetés par la RHF selon le type de poissons

-en % ]
e 50%

Autres poissons blancs marins 39%%
A 15%
Saumon 18%
: P 149
Cabillaud 15%
i [N 5%
Raie 49
N 3%
Bar 6%
N 3%
Thon 4%
N 3%
Lotte 3%
Autres poissons blancs d'eau g 294
douce 2%
2% . e 5 . , U
Sole 204 Grille de lecture : 50% des quantités de poissons achetés surgelés découpés
| sont des poissons blancs marins autres que le cabillaud, alors qu’en
M 1% moyenne, les autres poissons blancs marins représentent 39% des quantités
Autres espéces 03% de poissons natures achetés frais ou surgelés, entiers ou découpés.
M 1%
Pangas 19/
. m Poissons natures surgelés découpés
Truite = 1%3% Ensemble des poissons natures

- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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guantités de poissons natures achetés parla RHFen2 010

CREDOC / Les achats de la restauration collective représentent 54% des

Répartition des poids nets de poissons natures achetés par la RHF par types de produits et grandes catégories
de restauration —en % Total Poisson | A6 Y6

Autres poissons blancs marins Y7 26 %
Cabillaud I Y4 W 8%

Raie I s 0%

SEUICI 4500 DT

Truite I e e

Thon I/ 1%

Sole YL/ TTIIIIre 3% =

Autres especes IEEEEYC N T3 % =

Pangas IV Wme 9% e

Lotte T/ e

Bar IEEWAZEEE e 3% e

Autres poissons blancs d'eau douce IEEIZETES 4% —m—

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
m Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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types de produits — en % _
Autres poissons blancs marins

Saumon

Cabillaud

Bar

Lotte

Thon

Autres especes

Raie

Autres poissons blancs d'eau douce
Truite

Sole

Pangas

d | En restauration commerciale, 22% des volumes de poisso ns
CREDOC 4 natures achetés correspondent a des poissons blancs m arins
& hors cabillaud, contre 53% en restauration collective

Répartition des poids nets de poissons natures achetés par la RHF par grandes catégories de restauration et

22.0%

I 52,7 %

21,4%

I 14,8%

14,1%
I 15, /%

B 1,8% 10,5%
,8%

5,7%
H15%

5,0%
2.7%

4 5%
M2,2%

4.,4%
Hl 3,7%

4,2%
10,7%

3.9%
W2,1%

3,1%
B 16%

1,2%
10,5%

Restauration
commerciale

m Restauration
collective

- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 l g! E.
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CREDOC

80 339 tonnes de poissons natures acheteés par la RH

Tableau récapitulatif des poids nets totaux de poissons natures achetés par grandes catégories et secteurs de

restauration

Poids nets achetés de poissons natures

Millions % Tonnes % g/repas
Restauration collective 2 996 48,5% 43 594 54,3% 14,6
Secteur travail 102 1,6% 1 729,05 2,2% 17,0
Enseignement 682 11,0% 11 734 14,6% 17,2
Sanitaire et social 797 12,9% 14 417 17,9% 18,1
Caractere captif 200 3,2% 3378 4,2% 16,9
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 12 336 15,4% 10,1
Restauration commerciale 3175 51,5% 36 745 45,7% 11,6
Service a table 1 033 16,7% 22 007 27,4% 21,3
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 3472 4,3% 21,9
Restauration de type rapide 1464 23,7% 1780 2,2% 1,2
Transport 171 2,8% 1156 1,4% 6,7
Concession 100 1,6% a77 0,6% 4,8
Hébergement 248 4,0% 7 852 9,8% 31,7
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 80 339 100,0% 13,0

Source :

FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les poissons blancs marins autres que le cabillaud correspondent
y 4 a 27% des dépenses en poissons natures realisées par la RHF

Répartition des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF par types de produits — en K€ et %
Autres poissons blancs marins 1_ 193722 27,3%

saumon GGG 106 350 17,8%
Cabillaud [ INEGEE 112 764 18,9%
Bar N 7o 555 11,2%
Lotte | 30 166 5,5%
Thon | 35 733 5,0%

Autres especes I 31 254 4,4%

Raic [ 25 359 3,6%

Sole I 23 427 3,3%

Truite [ 10 533 2,8%

Autres poissons blancs d'eau douce e 18 259 2,6%
Pangas Jl 3383 0,5%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 n g! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants réalisent
45% des depenses de la RHF en poissons natures

Répartition des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants

—en k€ et % Concession
112 469
16%
Indépendants
313 392
45%
Autogestion
201 610
28%

Chainés
81 064

11%
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants réalisent
44% des depenses de la RHF en poissons natures

Répartition des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants

46%

Indépendants

Autogestion
24%
Concession
13%
| Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 44%
des dépenses de la RHF en poissons natures en 2010, contre 46% de
I'ensemble des dépenses en produits aquatiques de la RHF.
Chaines m Poissons natures
17%
Produits aquatiques
. L ~ . . [ 4
- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! Q
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CQEDOC ) Les restaurants commerciaux service a table réalisent 3
y 4 dépenses de la RHF en poissons natures en 2010

1% des

Répartition des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %

Service a table

Restauration collective sous contrat

Sanitaire et social

Hébergement

Enseignement

Cafétérias - libres-services

Restauration de type rapide

Transport

Caractére captif

Secteur travall

Concession

|

31%
1/%
I 169
20%
I 1 4%
13%
I 1 3%
4%
I 1 1%
11%
I 500
3%
B 306
24%
2%
3%
Bl 2% Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 31%
39% des dépenses de la RHF en poissons natures en 2010 pour 17% des repas
en RHF.
2%
2% ) )
m Montants depenses
0 .
- 1£°% Nombre de repas servis

Source : FranceAgriMer,CREDOC

, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC / 49% des montants de poissons natures achetés par la RHF en

2010 correspondent a du poisson surgelé découpé

Répartition des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF selon le type de transformation — en %

Frais entiers
196 971
28%

Surgelés découpés
347 389
49%

Frais découpés
127 946
18%

Surgelés entiers
36 230
5%

www.credoc.fr



CREDOC

Les achats de bar co

nstituent 23% des montants dépen  sés en

poissons natures frais entiers par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de poissons natures frais entiers achetés par la RHF selon le type de poissons - en %

Bar

Saumon

Autres poissons blancs marins

Lotte

Cabillaud

Thon

Autres especes

Sole

Truite

Autres poissons blancs d'eau
douce

11%

1— 23%

I, 8%

18%

I, 1.5%

I 9%
6%

I 5%

I 700
5%

I %o
4%

6%
3%

I /%6
3%

I 2%
3%

Source : FranceAgriMer,CREDOC

27%

16%

Grille de lecture : 23% des dépenses de poissons frais entiers sont du bar,
alors qu’en moyenne, le bar représente 11% des montants dépensés pour
des poissons natures achetés frais ou surgelés, entiers ou découpés.

m Poissons natures frais entiers
Ensemble des poissons natures

, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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poissons natures frais découpeés réalisées par la RHF e  n 2010

CREDOC / Les achats de cabillaud représentent 29% des dépens es de

Répartition des poids nets de poissons natures frais découpés achetés par la RHF selon le type de poissons - en

% Cabillaud 29%
16%
: ; 21%
Autres poissons blancs marins 27%
21%
Saumon 18%
7%
Thon 504
: 5%
Raie 4%
N 5%
Autres especes 4%
3%
Lotte 6%
3%
i Grille de lecture : 29% des dépenses de poissons frais découpés sont du
Autres poissons blancs d'eau 204 cabillaud, alors qu’en moyenne, le cabillaud représente 16% des montants
0 dépensés pour des poissons natures achetés frais ou surgelés, entiers ou
douce 3% SRS
i decoupes.
. 0
Truite 2 /03% .
| Poissons natures frais découpés
1% Ensemble des poissons natures
Sole
3%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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en poissons natures surgelés entiers parla RHFen 201 O

- Les achats de saumon constituent 29% des montants d  épenseés
CREDOC

Répartition des poids nets de poissons natures surgelés entiers achetés par la RHF selon le type de poissons -

en % 1 29%
Saumon 18%
- Lo L 18%
Autres poissons blancs marins 27%
Lo 13%
Truite 3%
- L 11%
Cabillaud 16%
. 9%
Autres espéces 4%

T

Lotte 6%
A%

Bar 11%
Sole A%
3% Grille de lecture : 29% des dépenses de poissons surgelés entiers sont du
4 saumon, alors qu’en moyenne, le saumon représente 18% des montants dépensés
Autres poissons blancs d'eau _ 4% pour des poissons natures achetés frais ou surgelés, entiers ou découpés.
douce 3%
] m Poissons natures surgelé entiers

2% Ensemble des poissons natures

Thon 506

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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e Les achats de poissons blancs marins autres que le cabillaud
CREDOC représentent 37% des dépenses de poissons natures s  urgelés découpés
y réalisées par la RHF en 2010

Répartition des montants de poissons natures surgelés découpés achetés par la RHF selon le type de poissons -

en % W 0
i -
Autres poissons blancs marins O 37%

: =
Cabillaud %L%?{/%

T 15%
Saumon 18%

Bor T 8%

11%
I 5%
Raie 4%
I 5%
Lotte 6%
N 3%
Thon 5%
Autres poissons blancs d'eau  ymm 3%
douce 3%
. 0
Autres especes B 2% 4% . . , e A ik
0 Grille de lecture : 37% des dépenses de poissons surgelés découpés sont des
7 poissons blancs marins autres que le cabillaud, alors qu’en moyenne, ces
Sole N 2% poissons représentent 27% des montants dépensés pour des poissons natures
3% achetés frais ou surgelés, entiers ou découpés.
o 1%
Truite 3%
. m Poissons natures surgelés découpés
Pangas 170 Ensemble des poissons natures

- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘

www.credoc.fr
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CREDOC / La restauration collective realise 44% des dépenses

consacrées par la RHF aux poissons natures

Répartition des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF par types de produits et grandes
catégories de restaurationtaigfbisson I\ S 5 6 Y6

Autres poissons blancs marins I 1= 85 %
Cabillaud |11 g s e

SEIE 5106 D7

Truite I 17 S 7 e

Saumon YNV s 9%

Pangas IR e s e mmmmmmmmm—

Autres especes IEEEEV e 7% mmmmmmmmmmmmm—

Sole VAL R 2% e

Thon |IEVYC/ N 3% e

Lotte VYL 3% .

Bar [IEENEZM s A

Autres poissons blancs d'eau douce IEEZLZEET 86—

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%
B Restauration collective m Restauration commerciale

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘

www.credoc.fr



En restauration commerciale, 19% des dépenses consacré

CREDOC | poissons natures sont realisées pour acheter du saumon

€S auX
, contre

16% en restauration collective
Répartition des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF par grandes catégories de restauration

et types de produits — en % 19.0%

SaUMON | 16,37
17.2%

AULreS OIS S 0N DlaNCS M ariNS | e 4.0, 176

17 0%
Bar pmm 4 0% 0

Cabilaud  ——19,9%

7.2%
Lotte '3 405 <7

6,6%
Thon | 3’1% 0

Autres especes g3 20%3%

Sole g2 195>

Autres poissons blancs d'eau douce g'g 8%4’0%

Raie 3,1% Restauration
B 4,1% commerciale

- 2,8%
Truite ey 5705 m Restauration

b 0,6% collective
angas JI 0’4%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CQEDOC 708,5 millions d’euros de dépenses consacrees par la RHF aux
achats de poissons natures en 2010

Tableau récapitulatif des montants totaux de poissons natures achetés par la RHF par grandes catégories et
secteurs de restauration

Repas Montants totaux de poissons natures achetés

Millions % k€ % €/repas Px au kg

Restauration collective 2 996 48,5% 314 079 44,3% 0,10 7,20
Secteur travall 102 1,6% 10 919 1,5% 0,11 6,31
Enseignement 682 11,0% 75 975 10,7% 0,11 6,47
Sanitaire et social 797 12,9% 99 667 14,1% 0,13 6,91
Caractere captif 200 3,2% 15 049 2,1% 0,08 4,46
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 112 469 15,9% 0,09 9,12
Restauration commerciale 3175 51,5% 394 456 55,7% 0,12 10,74
Service a table 1033 16,7% 220 260 31,1% 0,21 10,01
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 32 079 4,5% 0,20 9,24
Restauration de type rapide 1464 23,7% 23 860 3,4% 0,02 13,40
Transport 171 2,8% 16 745 2,4% 0,10 14,49
Concession 100 1,6% 6 599 0,9% 0,07 13,82
Hébergement 248 4,0% 94 913 13,4% 0,38 12,09
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 708 535 100,0% 0,11 8,82

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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_ Les c éphalopodes surgel és découp és repr esentent 64%
CREDOC des poids nets de céphalopodes achetes parla RHFe n
& 2010

Répartition des poids nets de céphalopodes achetés par la RHF par types de produits — en tonnes et %

Céphalopodes Frais
entiers
495
14,6%

Céphalopodes Frais
découpés
152
4,5%

Céphalopodes
Surgelés entiers
571

Céphalopodes 16.8%

Surgelés découpés
2177
64,1%

www.credoc.fr
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CREDOC Les restaurants commerciaux independants commandent
38% des quantités de cephalopodes achetés parlaRH F

Répartition des poids nets de céphalopodes achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et %

Concession
605
18%

Indépendants
1277
38%

Autogestion
1165
34%

Chainés
349
10%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011




CREDOC Les restaurants commerciaux independants commandent 38%
des guantités de céphalopodes achetées par la RHF

Répartition des poids nets de céphalopodes achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et %

38%

Indépendants
40%

18%

Concession
14%

10%

Chainés
15% ) , o
Grille de lecture : Les restaurants commerciaux indépendants commandent
38% des quantités de céphalopodes achetées par la RHF, contre 40% des
guantités totales de produits aquatiques achetées par la RHF.

34%

Autogestion m Céphalopodes

31%
Produits aquatiques

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CQEDOC Y, Les restaurants commerciaux service a table réalisent3 1% des
4 achats de quantites de cephalopodes de la RHF en 20 10

Répartition des poids nets de céphalopodes achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %

Service a table
Restauration collective sous contrat

Sanitaire et social
Enseignement
Hébergement
Caractére captif

Restauration de type rapide
Transport
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Secteur travall

W— 31%

17%

I 18%
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11%
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I 500
3%

N 3%
2%
3%

Bl 2%
3%

H1%
2%

1%
2%

24%

Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 31%
des achats de quantités de céphalopodes de la RHF en 2010, pour 17% des
repas servis en RHF

m Quantités achetées

Nombre de repas servis
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 l g! E.
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guantités de céphalopodes achetés par la RHF en 2010

CREDOC / Les achats de la restauration collective représentent 52% des

Répartition des poids nets de céphalopodes achetés par la RHF par types de produits et grandes catégories de
restauration —en %

Total Cepralopoces | e

Céphalopodes Surgelés
découpés
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découpés

Céphalopodes Frais
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m Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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d En restauration commerciale, 41% des volumes de céphal  opodes
CREDOC achetés correspondent a des produits surgelés decoupés, contre
85% en restauration collective

Répartition des poids nets de céphalopodes achetés par la RHF par grandes catégories de restauration et types
de produits — en % ]

7 0,
Ceéphalopodes 41,2%
7 . 0
Céphalopodes Frais 30,0%
entiers 0.4%
7 0
Ceéphalopodes 19,7%
Surgelés entiers - 14.2%
Restauration
. commerciale
p . 9,0%
Céphalopodes Frais
découpés 0 m Restauration
0,3% collective
- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC 3 396 tonnes de céphalopodes achetés par la RHF en 2010
Tableau récapitulatif des poids nets totaux de céphalopodes achetés par grandes catégories et secteurs de
restauration
Repas Poids nets achetés de cephalopodes
Millions % Tonnes % g/repas
Restauration collective 2 996 48,5% 1770 52,1% 0,6
Secteur travalil 102 1,6% 23,73 0,7% 0,2
Enseignement 682 11,0% 432,85 12, 7% 0,6
Sanitaire et social 797 12,9% 524,80 15,5% 0,7
Caractere captif 200 3,2% 183,57 5,4% 0,9
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 605,30 17,8% 0,5
Restauration commerciale 3175 51,5% 1626 47,9% 0,5
Service a table 1 033 16,7% 1 045 30,8% 1,0
Caféteérias - libres-services 158 2,6% 63 1,9% 0,4
Restauration de type rapide 1464 23,7% 94 2,8% 0,1
Transport 171 2,8% 66 2,0% 0,4
Concession 100 1,6% 26 0,8% 0,3
Hébergement 248 4,0% 331 9,7% 1,3
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 3 396 100,0% 0,6

Source :

FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC / Les céphalopodes surgelés découpés correspondent a
5

2% des dépenses en céphalopodes réalisees parlaR  HF
Répartition des montants totaux de céphalopodes achetés par la RHF par types de produits — en K€ et %
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants réalisent
43% des depenses de la RHF en céphalopodes

Répartition des montants totaux de céphalopodes achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants

_ 0 Concession
en k€ et % 5721
14%
Indépendants
8072
43%
Autogestion
5 407
28%
Chainés
2 868

15%
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants realisent 43%
des déepenses de la RHF en céphalopodes

Répartition des montants totaux de céphalopodes achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants

—en k€ et % :
Indépendants
46%
28%
Autogestion
24%
Chainés
17%

- Grille de lecture : Les restaurants commerciaux indépendants réalisent 43%
des dépenses de la RHF en céphalopodes, contre 46% de I'ensemble des
dépenses en produits aquatiques réalisé par la RHF.

Concession m Céphalopodes
13%
Produits aquatiques

) Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

Les restaurants commerciaux service a table réalisent 3
dépenses de la RHF en céphalopodes en 2010

6% des

Répartition des montants totaux de céphalopodes achetés par la RHF par secteurs de restauration - en %
I 3 G20
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Hébergement

Restauration collective sous contrat
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Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 36%
des dépenses de la RHF en céphalopodes en 2010 pour 17% des repas

servis en RHF

B Montants dépensés
Nombre de repas servis

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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consacrees par la RHF aux cephalopodes

> _ S . )
CREDOC / La restauration collective réalise 43% des dépenses

Répartition des montants totaux de céphalopodes achetés par la RHF par types de produits et grandes
catégories de restauration — en %
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m Restauration collective = Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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d En restauration commerciale, 45% des dépenses consacré  es aux
CREDOC céphalopodes sont réalisées pour acheter des produits frais
entiers, contre 1% en restauration collective

Répartition des montants totaux de céphalopodes achetés par la RHF par grandes catégories de restauration et
types de produits — en %
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découpés | 0.6% B Restauration
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. Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

19 millions d’euros de dépenses consacrees par la RHF aux
céphalopodes en 2010

Tableau récapitulatif des montants totaux de céphalopodes achetés par la RHF par grandes catégories et

secteurs de restauration

Repas Montants totaux de céphalopodes achetés

Millions % k€ % €/repas Px au kg

Restauration collective 2 996 48,5% 8 158 42, 7% 0,0027 4,61
Secteur travail 102 1,6% 65 0,3% 0,0006 2,73
Enseignement 682 11,0% 2241 11,7% 0,0033 5,18
Sanitaire et social 797 12,9% 2 339 12,2% 0,0029 4,46
Caractere captif 200 3,2% 762 4,0% 0,0038 4,15
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 2751 14,4% 0,0023 4,55
Restauration commerciale 3175 51,5% 10 940 57,3% 0,0034 6,73
Service a table 1033 16,7% 6 833 35,8% 0,0066 6,54
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 241 1,3% 0,0015 3,81
Restauration de type rapide 1464 23,7% 286 1,5% 0,0002 3,04
Transport 171 2,8% 156 0,8% 0,0009 2,35
Concession 100 1,6% 72 0,4% 0,0007 2,76
Hébergement 248 4,0% 3352 17,6% 0,0135 10,13
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 19 098 100,0% 0,0031 5,62

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les crevettes représentent 48% des poids nets de
crustacés crus achetés par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de crustacés crus achetés par la RHF par types de produits — en tonnes et %

Autres crustacés

1232
26,8%
Crevettes
2224
48,3%
Langoustines
1145
24,9%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants commandent
/7% des quantites de crustacés crus achetés parla  RHF

Répartition des poids nets de crustacés crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et %

Concession

_ 114
Autogestion 204

541
12%

Chainés
398
9%

Indépendants
3549
77%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC ¢ Les restaurants commerciaux indépendants commandent 17%
des quantites de crustacés crus achetees par la RHF

Répartition des poids nets de crustacés crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et %

Indépendants
40%
Autogestion
31%
Chainés
15%
- Grille de lecture : Les restaurants commerciaux indépendants commandent
77% des quantités de crustacés crus achetés par la RHF, contre 40% de
'ensemble des quantités de produits aquatiques commandé par la RHF.
Concession m Crustacés crus
14%
Produits aquatiques

) Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.

88



CREDOC | Les restaurants commerciaux service a table commandent 58%
des quantités de crustaceés crus achetées parlaRHF e n 2010

Répartition des poids nets de crustacés crus achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %

PRGN ]
Service a table W 58%

17%
: I O 1 °
Hebergement 21%
| 4%
o . A%
Sanitaire et social 13%
Lt : . 0
Cafétérias - libres-services 1l 30//0
0
. 0
Secteur travail T 4%
2%
: M 3%
Enseignement 11%
: . 0
Restauration collective sous contrat 2% 20%
- : H2%
Restauration de type rapide 2%
. . I1% Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 58%
Caractere captlf 304 des achats de quantités de crustacés crus de la RHF en 2010 pour 17% des
| repas servis en RHF.
0
Transport 11%
3% . ;
8 m Quantités achetées
| 0%

Concession 20/, Nombre de repas servis
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC 51% des quantités de crustacés crus achetées parla R  HF en 2010
correspondent a des crustacés frais entiers

Répartition des poids nets de crustacés crus achetés par la RHF selon le type de transformation — en %
Surgelés décortiqués

738
16,1%

Frais entiers

2 363
51,4%
Surgelés entiers
1255
27,3%

Frais décortiqués
245
5,3%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDO

C Les langoustines constituent 41% des quantités de c

rustacés

crus frais entiers achetées par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de crustacés crus frais entiers achetés par la RHF selon le type de crustacés - en %

25%

Langoustines

Autres crustacés

Crevettes

41%

32%
27%
Grille de lecture : 41% des quantités de crustacés crus frais entiers sont des
langoustines, alors qu’en moyenne, les langoustines représentent 25% des
quantités de crustacés crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.
26%

48%

m Crustaceés crus frais entiers
Ensemble des crustacés crus
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC 4 Les crustacé s autres gue les langoustines ou les crevettes cons tituent 53%
V 4 des quantités de crustaces frais décortiqués acheté es par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de crustacés crus frais décortiqués achetés par la RHF selon le type de crustacés - en %

53%

Autres crustacés
27%
47%
Crevettes
48%
Grille de lecture : 53% des quantités de crustacés frais décortiqués sont
0% d’autres crustacés que les crevettes et les langoustines, alors qu’en
_ moyenne, ces autres crustacés représentent 27% des quantités de crustacés
Langoustines crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.
0 7 . 7 - 7
25% Crustacés crus frais décortiques
Ensemble des crustacés crus
. . " . . o
- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 l g! Q
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surgelés entiers achetees en RHF en 2010

CREDOC / Les crevettes constituent 72% des quantités de crus  taces crus

Répartition des poids nets de crustacés crus surgelés entiers achetés par la RHF selon le type de crustacés - en %

Grille de lecture : 72% des quantités de crustacés crus surgelés entiers sont
12% des crevettes, alors qu’en moyenne, les crevettes représentent 48% des
guantités de crustacés crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.

25% . . .
= Crustaceés crus surgeles entiers

= Ensemble des crustacés crus

Crevettes

Autres crustacés

Langoustines

www.credoc.fr



surgelés decortiqués achetées par la RHF

CREDOC / Les crevettes constituent 78% des quantités de crus  taces crus

Répartition des poids nets de crustacés crus surgelés décortiqués achetés par la RHF selon le type de crustacés en

0
%o
Crevettes
48%
Autres crustaceés
27%
Grille de lecture : 78% des quantités de crustacés crus surgelés décortiqués
3% sont des crevettes, alors qu’en moyenne, les crevettes représentent 48% des
quantités de crustacés crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.
Langoustines
25%

m Crustacés crus surgelés décortiqués
Ensemble des crustacés crus

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC / Les achats de la restauration collective représentent 14% des

guantités de crustaceés crus achetés par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de crustacés crus achetés par la RHF par types de produits et grandes catégories de
restauration — en %

cectes [ECECHM 0 e

0% 10% 20% 30%  40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

B Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ I‘
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En restauration commerciale, 46% des volumes de crustac €S crus

CREDOC achetés correspondent a des crevettes, contre 61% en
restauration collective

Répartition des poids nets de crustacés crus achetés par la RHF par grandes catégories de restauration et types
de produits — en %

46,2%

Crevettes

27,0%

Langoustines

Restauration
commerciale

26,8%

Autres crustaceés
collective
- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

4 601 tonnes de crustacés crus achetés par la RHF e

n 2010

Tableau récapitulatif des poids nets totaux de crustacés crus achetés par grandes catégories et secteurs de

restauration

Poids nets achetés de crustacés crus

Millions % Tonnes % g/repas
Restauration collective 2 996 48,5% 655 14,2% 0,2
Secteur travail 102 1,6% 180,49 3,9% 1,8
Enseignement 682 11,0% 121,12 2,6% 0,2
Sanitaire et social 797 12,9% 189,69 4,1% 0,2
Caractere captif 200 3,2% 49,31 1,1% 0,2
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 113,98 2,5% 0,1
Restauration commerciale 3175 51,5% 3 946 85,8% 1,2
Service a table 1 033 16,7% 2 668 58,0% 2,6
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 187 4,1% 1,2
Restauration de type rapide 1464 23,7% 76 1,7% 0,1
Transport 171 2,8% 47 1,0% 0,3
Concession 100 1,6% 20 0,4% 0,2
Hébergement 248 4,0% 948 20,6% 3,8
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 4 601 100,0% 0,7

Source :

FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CQEDOC Les crevettes correspondent a 38% des déepenses en
crustaces crus réalisées par la RHF

Répartition des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF par types de produits — en K€ et %

Autres crustaceés

16 986

29,8% Crevettes
21 890
38,4%

Langoustines
18 125
31,8%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants réalisent
82% des dépenses de la RHF en crustacés crus

Répartition des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants

0
—en k€ et % _ Concession
Autogestion 469
3 996 1%

7%

Chainés
5611
10%

Indépendants
46 925
82%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC ' Les restaurants commerciaux indépendants réalisent 82% des
depenses de la RHF en crustacés crus

Répartition des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants

—en k€ et % T
Indépendants
46%
Chainés
17%
Autogestion
24%
| Grille de lecture : Les restaurants commerciaux indépendants réalisent 82%
des dépenses de la RHF en crustacés crus, contre 46% de I'ensemble des
I dépenses en produits aquatiques de la RHF
1%
Concession m Crustacés crus
13%
Produits aquatiques

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC ’

Sur représentation des restaurants commerciaux service a

table

parmi les dépenses de la RHF en crustaceés crus en 2010

Répartition des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF par secteurs de restauration —en %
0

Service a table

Hébergement

Secteur travalil

Cafétérias - libres-services

Sanitaire et social

Restauration de type rapide

Transport

Enseignement

Restauration collective sous contrat

Concession

Caractere captif

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011

17%

I 6%

4%

3%
2%

M 3%
3%

H2%
13%

H2%
24%

11%
3%

1%
11%

11%
20%

11%
2%

1 0%
3%

Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 60%
des dépenses de la RHF en crustacés crus en 2010 pour 17% des repas

servis en RHF

B Montants dépensés
Nombre de repas servis
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CREDOC 61% des montants de crustacés crus achetés par la RHF en 2010
correspondent a des crustacés frais entiers

Répartition des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF selon le type de transformation — en %

Surgelés décortiqués
6 244
11,0%

Surgelés entiers
13 661
24,0%

Frais entiers
34 657
60,8%

Frais décortiqués
2 440
4,3%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CQEDOC Les langoustines constituent 48% des dépenses de cru stacés
crus frais entiers achetés par la RHF en 2010

Répartition des montants de crustacés crus frais entiers achetés par la RHF selon le type de crustacés - en %

48%

Langoustines
32%

34%

Autres crustacés

30%

- Grille de lecture : 48% des dépenses de crustacés crus frais entiers sont des
langoustines, alors qu’en moyenne, les langoustines représentent 32% des
dépenses de crustacés crus achetés frais ou surgelés, entiers ou
décortiqués.

18%

Crevettes
38%

m Crustaceés crus frais entiers

. Ensemble des crustacés crus
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC Les crustacés autres que les langoustines ou les cr evettes représentent
52% des depenses en crustaces frais décortiqués de  la RHF en 2010

Répartition des montants de crustacés crus frais décortiqués achetés par la RHF selon le type de crustacés - en %

52%
Autres crustacés
30%

48%
Crevettes
38%

Grille de lecture : 52% des montants de crustacés frais décortiqués sont
d’autres crustacés que les crevettes et les langoustines, alors qu’en

0% moyenne, ces autres crustacés représentent 30% des montants de crustacés
crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.

Langoustines

32% Crustaceés crus frais décortiqués

Ensemble des crustacés crus
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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surgelés entiers dépensés par la RHF en 2010

CREDOC / Les crevettes constituent 73% des montants de crusta  cés crus

Répartition des montants de crustacés crus surgelés entiers achetés par la RHF selon le type de crustacés - en %

Grille de lecture : 73% des montants de crustacés crus surgelés entiers sont
0 des crevettes, alors qu’en moyenne, les crevettes représentent 38% des
10% montants de crustacés crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.

32% . . .
= Crustaceés crus surgeles entiers

= Ensemble des crustacés crus

Crevettes

Autres crustacés

Langoustines

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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crustaces crus surgelés décortiqués par la RHF en 2010

CREDOC / Les crevettes constituent 70% des montants dépensés en

Répartition des montants de crustacés crus surgelés décortiqués achetés par la RHF selon le type de crustacés en

0
%o
Crevettes
38%
Autres crustacés
30%
Grille de lecture : 70% des montants de crustacés crus surgelés décortiqués
4% sont des crevettes, alors qu'en moyenne, les crevettes représentent 38% des
montants de crustacés crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.
Langoustines
32%

m Crustaceés crus surgelés décortiqués
Ensemble des crustacés crus

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘

www.credoc.fr



CREDOC / La restauration collective réalise 8% des dépenses

consacrees par la RHF aux crustacés crus

Répartition des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF par types de produits et grandes
catégories de restauration — en %

cectes [ORY e

3,0%

0,4%

rengousines [l e

0% 10% 20% 30%  40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

B Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ I‘

www.credoc.fr



CREDOC

Crevettes

Langoustines

Autres crustacés

En restauration commerciale, 37% des dépenses consacré

€S auX

crustacés crus sont réalisées pour acheter des crevett es, contre
50% en restauration collective

Répartition des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF par grandes catégories de restauration et
types de produits — en %

37,4%

33,5%

Restauration
commerciale

29,1%

collective

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC

57 millions d’euros de dépenses consacrées par la RHF

aux

crustaceés crus en 2010

Tableau récapitulatif des montants totaux de crustacés crus achetés par la RHF par grandes catégories et

secteurs de restauration

Repas Montants totaux de crustacés crus achetés

Millions % k€ % €/repas Px au kg

Restauration collective 2 996 48,5% 4 465 7,8% 0,0015 6,82
Secteur travail 102 1,6% 1693 3,0% 0,0166 9,38
Enseignement 682 11,0% 813 1,4% 0,0012 6,71
Sanitaire et social 797 12,9% 1 206 2,1% 0,0015 6,36
Caractére captif 200 3,2% 284 0,5% 0,0014 5,77
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 469 0,8% 0,0004 4,11
Restauration commerciale 3175 51,5% 52 536 92,2% 0,0165 13,31
Service a table 1033 16,7% 34 356 60,3% 0,0333 12,88
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 1454 2,6% 0,0092 7,76
Restauration de type rapide 1464 23,7% 982 1,7% 0,0007 12,88
Transport 171 2,8% 437 0,8% 0,0025 9,34
Concession 100 1,6% 231 0,4% 0,0023 11,56
Hébergement 248 4,0% 15076 26,4% 0,0608 15,90
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 57 001 100,0% 0,0092 12,39

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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- Les moules représentent 71% des poids nets de
CREDOC y . coquillages crus achetés par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de coquillages crus achetés par la RHF par types de produits — en tonnes et %

Autres coquillages

1125 Coquilles St Jacques
| 3,2% 4193
Huitres 11.8%
4 935
13,9%

Moules
25 272
71,1%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 n g! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants commandent

52% des quantités de coquillages crus achetes parl a RHF
Répartition des poids nets de coquillages crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et
% Concession
3535
10%

Autogestion
4176
12%
Indépendants
18 524
52%
Chainés
9290
26%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux independants commandent 52%
des guantités de coquillages crus achetées parlaRH F

Répartition des poids nets de coquillages crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et
% ]

52%

Indépendants
40%

26%
Chainés
15%
Autogestion
31%
n Grille de lecture : Les restaurants commerciaux indépendants commandent
52% des quantités de coquillages crus achetés par la RHF, contre 40% de
'ensemble des quantités de produits aquatiques achetées par la RHF.
10%
Concession
14% m Coquillages crus

Produits aquatiques
. Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

Répartition des poids nets de coquillages crus achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %

Service a table

Hébergement

Cafétérias - libres-services

Restauration collective sous contrat

Enseignement

Sanitaire et social

Caractere captif

Restauration de type rapide

Concession

Secteur travall

Transport

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011

Les restaurants commerciaux service a table commandent
des quantités de coquillages crus achetées par la RHF

A 4 9%

4%

I 1 1%
3%

I 10%
I 820
11%

Bl 3%
13%

1%
3%

10%

0%
2%

0%
2%

0%
3%

17%

I 18%

20%

24%

49%
en 2010

Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 49%
des achats de quantités de coquillages crus de la RHF en 2010 pour 17% des

repas servis en RHF.

m Quantités achetées

Nombre de repas servis
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CQEDOC 86% des quantités de coquillages crus achetées parl a RHF en
2010 correspondent a des coquillages frais entiers

Répartition des poids nets de coquillages crus achetés par la RHF selon le type de transformation — en %

Surgelés décortiqués

2 253
Surgelés entiers 6,3%
1975
5,6%
Frais décortigués
806

2,3%

Frais entiers
30 491
85,8%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

Les moules constituent 75% des quantités de coquill
frais entiers achetées par la RHF en 2010

ages Crus

Répartition des poids nets de coquillages crus frais entiers achetés par la RHF selon le type de coquillages - en

%

Moules

Huitres

Coquilles St Jacques

Autres coquillages

14%
B
12%
n-
3%
Source

71%

Grille de lecture : 75% des quantités de coquillages crus frais entiers sont des
moules, alors qu’en moyenne, les moules représentent 71% des quantités de
coquillages crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.

m Coquillages frais entiers
Ensemble des coquillages crus
: FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC / 99% des quantites de coquillages crus frais décortiqu es achetées

en RHF en 2010 sont des coquilles St Jacques

Répartition des poids nets de coquillages crus frais décortiqués achetés par la RHF selon le type de coquillages - en

0/0 -
99%
Coquilles St Jacques
12%

1%

Autres coquillages
3%

0%

Moules
71%

7 Grille de lecture : 99% des quantités de coquillages crus frais décortiqués
sont des coquilles St Jacques, alors qu’en moyenne, les coquilles St Jacques
représentent 12% des quantités de coquillages crus achetés frais ou

0% surgelés, entiers ou décortiques.
Huitr . o
uitres 14% Coquillages frais décortiqués
0 -
Ensemble des coquillages crus

- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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surgelés entiers achetees en RHF en 2010

CREDOC / Les moules constituent 90% des quantites de coquill  ages crus

Répartition des poids nets de coquillages crus surgelés entiers achetés par la RHF selon le type de coquillages -
en % |

90%

Moules
71%

-

Coquilles St Jacques

12%
Autres coquillages
3%
Grille de lecture : 90% des quantités de coquillages crus surgelés entiers sont
. des moules, alors qu’en moyenne, les moules représentent 71% des
quantités de coquillages crus achetés frais ou surgelés, entiers ou
décortiqués.
0%
Huitres _ i )
14% = Coquillages surgelés entiers
Ensemble des coquillages crus

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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coquillages crus surgelés décortiques achetees en RHF en 2010

CREDOC / Les coquilles St Jacques constituent 65% des quanti tés de

Répartition des poids nets de coquillages crus surgelés décortiqués achetés par la RHF selon le type de coquillages
en % |

65%

Coquilles St Jacques
12%

Moules
71%

I 1%
Autres coquillages
3%

Grille de lecture : 65% des quantités de coquillages crus surgelés décortiqués

. sont des coquilles St Jacques alors qu’en moyenne, les coquilles St Jacques
représentent 12% des quantités de coquillages crus achetés frais ou
surgelés, entiers ou décortiqués.

0%

Huitres
14% m Coquillages surgelés décortiqués
Ensemble des coquillages crus

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC / Les achats de la restauration collective représentent 22% des

guantités de coquillages crus achetes parlaRHFen 2 010

Répartition des poids nets de coquillages crus achetés par la RHF par types de produits et grandes catégories
de restauration—en %

1 4,1%
11,4%

10,2%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

m Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ I‘
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4En restauration commerciale, 64% des volumes de coquil lages crus

CREDOC achetés correspondent a des moules, contre 97% en resta  uration
collective

Répartition des poids nets de coquillages crus achetés par la RHF par grandes catégories de restauration et
types de produits —en %|

64,0%

Moules

17,5%
Huitres
| 0,9%
14,5%
Coquilles St Jacques
I 2,2%
Restauration
. commerciale
4,0%
Autres coquillages m Restauration
0,0% :
collective
- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

35 525 tonnes de coquillages crus achetés par la RH

Tableau récapitulatif des poids nets totaux de coquillages crus achetés par grandes catégories et secteurs de

restauration

Repas Poids nets achetés de coquillages crus
Millions % Tonnes % g/repas
Restauration collective 2 996 48,5% 7711 21,7% 2,6
Secteur travall 102 1,6% 19,89 0,1% 0,2
Enseignement 682 11,0% 2 820,21 7,9% 4,1
Sanitaire et social 797 12,9% 1 073,25 3,0% 1,3
Caractere captif 200 3,2% 263,04 0,7% 1,3
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 3 534,87 10,0% 2,9
Restauration commerciale 3175 51,5% 27 814 78,3% 8,8
Service a table 1 033 16,7% 17 279 48,6% 16,7
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 4 079 11,5% 25,8
Restauration de type rapide 1464 23,7% 159 0,4% 0,1
Transport 171 2,8% 12 0,0% 0,1
Concession 100 1,6% 28 0,1% 0,3
Hébergement 248 4,0% 6 258 17,6% 25,2
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 35525 100,0% 5,8

Source :

FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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- Les coquilles St Jacques correspondent a 33% des
CREDOC 9 q P

dépenses en coquillages crus realisees par la RHF
Répartition des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF par types de produits — en K€ et %

Autres coquillages

5285
2,8%
Huitres
40 496 Coquilles St Jacques
21,1% 63 692
33,2%
Moules
82 106
42,9%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants réalisent
54% des depenses de la RHF en coquillages crus

Répartition des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants
-enk€et% Concession

15 842
8%
Autogestion
13 760
7%

Chainés

Indépendants
2
530 102 675
54%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants réalisent 54% des
dépenses de la RHF en coquillages crus

Répartition des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants
-enk€et% -

54%

Indépendants
46%

31%

Chainés

17%

Concession
13%

a Grille de lecture : Les restaurants commerciaux indépendants réalisent 54%
des dépenses de la RHF en coquillages crus, contre 46% de I'ensemble des
dépenses en produits aquatiques réalisées par la RHF

7%

Autogestion
24% m Coquillages crus

Produits aquatiques
. Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

Les restaurants commerciaux service a table réalisent 4

4% des

dépenses de la RHF en coquillages crus en 2010

Répartition des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %
S
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24%

Grille de lecture : Les restaurants commerciaux service a table réalisent 44%
des dépenses de la RHF en coquillages crus en 2010 pour 17% des repas

servis en RHF

B Montants dépensés
Nombre de repas servis

, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CQEDOC 73% des montants de coquillages crus achetés par la RHF en
2010 correspondent a des coquillages frais entiers

Répartition des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF selon le type de transformation — en %

Surgelés décortiqués
26 992
14,1%

Surgelés entiers

7877
4,1%
Frais entiers
139 442
72,8%
Frais décortiqués
17 267
9,0%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les moules représentent 53% des montants de coquilla  ges crus
frais entiers depensés par la RHF en 2010

Répartition des montants de coquillages crus frais entiers achetés par la RHF selon le type de coquillages - en %

Moules
43%
Huitres
21%
Coquilles St Jacques
33%
i Grille de lecture : 53% des montants dépensés en achats de coquillages crus
frais entiers le sont en moules, alors qu’en moyenne, les achats de moules
0 représentent 43% des dépenses de coquillages crus achetés frais ou
3% surgelés, entiers ou décortiqués.

Autres coquillages
3%

m Coquillages frais entiers

. Ensemble des coquillages crus
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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depensés en RHF en 2010 le sont en coquilles St Jac  ques

i . _ o o
CREDOC / 98% des montants de coquillages crus surgelés décort iqués

Répartition des montants de coquillages crus frais décortiqués achetés par la RHF selon le type de coquillages - en

0 -
%o
98%
Coquilles St Jacques
33%
1%
Autres coquillages
3%
0%
Moules
43%

7 Grille de lecture : 98% des montants dépensés en coquillages crus frais
décortiqués le sont en coquilles St Jacques, alors qu’en moyenne, les
dépensés en coquilles St Jacques représentent 33% des montants dépensés

0% en coquillages crus achetés frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.
Huitres . o
219 Coquillages frais décortiqués
O -
Ensemble des coquillages crus

- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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surgelés entiers de la RHF en 2010

CREDOC / Les moules représentent 67% des dépenses en coquilla  ges crus

Répartition des montants de coquillages crus surgelés entiers achetés par la RHF selon le type de coquillages - en
% -

67%
Moules
43%

Coquilles St Jacques

33%
Autres coquillages
3%
Grille de lecture : 67% des montants consacrés a I'achat de coquillages crus
i surgelés entiers le sont pour des moules, alors qu’en moyenne, les moules
représentent 43% des dépenses de coquillages crus frais ou surgelés, entiers
ou décortiqués.
0%
Huitres . . .
21% = Coquillages surgelés entiers
Ensemble des coquillages crus

- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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coquillages crus surgelés découpés de la RHF en 2010

CREDOC / Les coquilles St Jacques représentent 88% des dépens  es en

Répartition des montants de coquillages crus surgelés décortiqués achetes par la RHF selon le type de coquillages

en %
88%
Coquilles St Jacques
33%
Moules
43%
0%
Autres coquillages
3%
Grille de lecture : 88% des montants consacrés a I'achat de coquillages crus
- surgelés décortiqués le sont aux coquilles St Jacques alors qu’en moyenne,
les coquilles St Jacques représentent 33% des dépenses en coquillages crus
frais ou surgelés, entiers ou décortiqués.
0%
Huitres
21% m Coquillages surgelés décortiqués
Ensemble des coquillages crus

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC / La restauration collective réalise 16% des dépenses

consacrées par la RHF aux coquillages crus

Répartition des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF par types de produits et grandes
catégories de restauration — en %

Moules

Coquilles St Jacques

10,8%
Huitres

10,3%
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B Restauration collective m Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ I‘
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CREDOC

et types de produits — en %;

Coquilles St Jacques

Moules

Huitres

Autres coquillages

En restauration commerciale, 37% des dépenses consacré
coquillages crus sont réalisées pour acheter des coqui

es aux
lles St

Jacques, contre 11% en restauration collective
Répartition des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF par grandes catégories de restauration

37,4%

34,6%

I 1,1%

24,8%

Restauration
commerciale

3,3%

0,1%

B Restauration

collective

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC 191,6 millions d’euros de coquillages crus achetés pa r la RHF en

2010
Tableau récapitulatif des montants totaux de coquillages crus achetés par la RHF par grandes catégories et
secteurs de restauration
Repas Montants totaux de coquillages crus achetés
Millions % k€ % €/repas Px au kg
Restauration collective 2 996 48,5% 29 601 15,5% 0,0099 3,84
Secteur travall 102 1,6% 92 0,0% 0,0009 4,60
Enseignement 682 11,0% 7 745 4,0% 0,0114 2,75
Sanitaire et social 797 12,9% 4 881 2,5% 0,0061 4,55
Caractere captif 200 3,2% 1043 0,5% 0,0052 3,97
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 15 842 8,3% 0,0130 4,48
Restauration commerciale 3175 51,5% 161 977 84,5% 0,0510 5,82
Service a table 1033 16,7% 84 130 43,9% 0,0815 4,87
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 30 006 15,7% 0,1895 7,36
Restauration de type rapide 1464 23,7% 1 068 0,6% 0,0007 6,72
Transport 171 2,8% 80 0,0% 0,0005 6,72
Concession 100 1,6% 188 0,1% 0,0019 6,72
Hébergement 248 4,0% 46 505 24,3% 0,1875 7,43
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 191 578 100,0% 0,0310 5,39

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC Les poissons panés pré-cuits représentent 51% des po  ids
| 4 nets de produits traiteurs aquatiques achetés parl a RHF

Répartition des poids nets de produits traiteurs achetés par la RHF par types de produits — en tonnes et %

Autres produits Saumon fumé
traiteurs 2 555 _
3321 10,9% Autres pqlssons
14,2% fumes
451
Surimi 1,9%
1122

4,8%

Crevettes cuites
4073
17,5%

Poissons panés pré-
cuits
11 813
50,6%
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_ Les restaurants commerciaux ind ependants
CREDOC / commandent 19% des quantités de produits traiteurs
£ achetés par la RHF
Répartition des poids nets de produits traiteurs achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et

% Indépendants
4 547
Concession 19%
5134

22%

Chainés
6 521
28%

Autogestion
7132
31%
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CQEDOC Les restaurants commerciaux indépendants commandent 19% des
guantités de produits traiteurs achetés par la RHF

Répartition des poids nets de produits traiteurs achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et

%
31%
Autogestion
31%
Chainés
15%
Concession
14%
7 Grille de lecture : Les restaurants commerciaux indépendants commandent
19% des quantités de produits traiteurs achetées par la RHF, contre 40% des
guantités totale de produits aquatiques achetées par la RHF
Indépendants
40%
| ® Produits traiteurs

Produits aquatiques
. o
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC y | Les restaurants commerciaux de type rapide commandent 25%
4 des quantites achetées de produits traiteurs parlaRH  F en 2010

Répartition des poids nets de produits traiteurs achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %
e —— 05,
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Grille de lecture : Les restaurants commerciaux de type rapide réalisent 25%
des achats de quantités de produits traiteurs de la RHF en 2010 pour 24%
des repas servis en RHF

m Quantités achetées

Nombre de repas servis
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s

139



2010 correspondent a des produits surgelés

CREDOC / 80% des quantités de produits traiteurs achetées par la RHF en

Répartition des poids nets de produits traiteurs achetés par la RHF selon le type de transformation — en %

Réfrigérés
4 575
19,6%

Surgelés
18 760
80,4%
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CQEDOC 4 Le saumon fum é parmi représente 39% des quantités de produits
/ 4 traiteurs réfrigérés achetées par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de produits traiteurs réfrigérés achetés par la RHF selon le type de produits traiteurs -

en %
aumon tume
11%
I -
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I o
Surimi
5%
I
Autres produits traiteurs
14%
0 Grille de lecture : 39% des quantités de produits traiteurs réfrigérés sont du
. 6% . ) ) .
Autres poissons fumés saumon fumé, alors qu’en moyenne, le saumon fumé représente 11% des
2% quantités de produits traiteurs réfrigérés ou surgelés achetées par la RHF.
. e orscuirs 2%
Poissons panes pre-cuits
51%
| m Produits traiteurs réfrigérés

Ensemble des produits traiteurs
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC /

Les poissons panés pré-cuits constituent 62% des qua
produits traiteurs surgelés achetées par la RHF en 2010

ntités de

Répartition des poids nets de produits traiteurs surgelés achetés par la RHF selon le type de produits traiteurs - en %
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Autres produits traiteurs
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Autres poissons fumés

|

14%
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011

16%

17%
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Grille de lecture : 62% des quantités de produits traiteurs surgelés sont des
poissons panés pré-cuits, alors qu’en moyenne, les poissons panés pré-cuits
représentent 51% des quantités de produits traiteurs réfrigérés et surgelés

achetées par la RHF.

= Produits traiteurs surgelés
Ensemble des produits traiteurs
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guantités de produits traiteurs achetés par la RHF en 2010

CREDOC / Les achats de la restauration collective représentent 53% des

Répartition des poids nets de produits traiteurs achetés par la RHF par types de produits et grandes catégories
de restauration —en %
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC

En restauration commerciale, 57% des volumes de produit S
traiteurs achetés correspondent a du poisson pané pre-c uit,

contre 45% en restauration collective

Répartition des poids nets de produits traiteurs achetés par la RHF par grandes catégories de restauration et

types de produits — en %
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

23 334 tonnes de produits traiteurs achetés par la

RHF en
2010

Tableau récapitulatif des poids nets totaux de produits traiteurs achetés par grandes catégories et secteurs de

restauration

Repas Poids nets achetés de produits traiteurs
Millions % Tonnes % g/repas
Restauration collective 2 996 48,5% 12 265 52,6% 4,1
Secteur travail 102 1,6% 733,44 3,1% 7,2
Enseignement 682 11,0% 3 423,26 14,7% 5,0
Sanitaire et social 797 12,9% 2 490,72 10,7% 3,1
Caractere captif 200 3,2% 484,27 2,1% 2,4
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 5133,62 22,0% 4,2
Restauration commerciale 3175 51,5% 11 069 47,4% 3,5
Service a table 1033 16,7% 3244 13,9% 3,1
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 980 4,2% 6,2
Restauration de type rapide 1464 23,7% 5790 24,8% 4,0
Transport 171 2,8% 352 1,5% 2,1
Concession 100 1,6% 224 1,0% 2,2
Hébergement 248 4,0% 479 2,1% 1,9
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 23 334 100,0% 3,8

Source :

FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC / Le poisson pané pré-cuit correspond a 43% des

depenses en produits traiteurs realisées par la RHF
Répartition des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF par types de produits — en K€ et %

Autres produits
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CREDOC / Les restaurants commerciaux independants realisent

28% des dépenses de la RHF en produits traiteurs

Répartition des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants
—enk€ et %

Concession
25 215
16%

Indépendants
43 637
28%

Autogestion
38 213
24%

Chainés
49 290
32%
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CQEDOC Les restaurants commerciaux chainés réalisent 32% d es
déepenses de la RHF en produits traiteurs

Répartition des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF par grandes catégories de restaurants

—en k€ et %
Chainés
17%
Indépendants
46%
Autogestion
24%
Grille de lecture : Les restaurants commerciaux chainés réalisent 32% des
dépenses de la RHF en produits traiteurs, contre 17% de I'ensemble des
16% dépenses en produits aquatiques

Concession

13% m Produits traiteurs

Produits agquatiques

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CQEDOC 4 ' Les restaurants commerciaux de type rapide realisent 2
y 4 dépenses de la RHF en produits traiteurs en 2010

8% des

Répartition des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF par secteurs de restauration — en %
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC 69% des montants de produits traiteurs achetés par la RHF en
2010 correspondent a des produits traiteurs surgeles

Répartition des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF selon le type de transformation — en %

Réfrigérés
48 843
31,2%

Surgelés
107 512
68,8%

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

Le saumon fum é représente 59% des dépenses consacrees aux
produits traiteurs réfrigérés achetées parla RHFen 201 O

Répartition des montants de produits traiteurs réfrigérés achetés par la RHF selon le type de produits traiteurs -

en %
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011

7 Grille de lecture : 59% des montants consacrés a lI'achat de produits traiteurs
réfrigérés sont destinés au saumon fumé, alors qu’en moyenne, le saumon
- 4% fumé représente 25% des dépenses en produits traiteurs réfrigérés ou
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CREDOC /

Les poissons panés pre-cuits représentent 62% des dep
gue la RHF consacre en 2010 aux produits traiteurs su

enses
rgeles

Répartition des montants de produits traiteurs surgelés achetés par la RHF selon le type de produits traiteurs - en %
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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Grille de lecture : 62% des dépenses en produits traiteurs surgelés
concernent des poissons panés pré-cuits, alors gu’en moyenne, les poissons
panés pré-cuits représentent 43% des montants consacrés aux produits
traiteurs réfrigérés et surgelés.

= Produits traiteurs surgelés
Ensemble des produits traiteurs
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CREDOC / La restauration collective réalise 41% des dépenses

consacrees par la RHF aux produits traiteurs

Répartition des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF par types de produits et grandes
catégories de restauration —en %
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m Restauration collective = Restauration commerciale
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC

En restauration commerciale, 45% des dépenses consacré  es aux
produits traiteurs sont réalisées pour acheter du poiss on pané
pré-cuit

Répartition des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF par grandes catégories de restauration

et types de produits — en % -

Poissons panés pré-
cuits

Saumon fumé

Crevettes cuites
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Autres poissons fumeés

45%
39%

34%

12%

12%

21%

4%
21%

Restauration

3% .
commerciale

2%

B

5%

B Restauration
collective

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC

153,7 millions d’euros de produits traiteurs aquatique

S acheteés
par la RHF en 2010

Tableau récapitulatif des montants totaux de produits traiteurs achetés par la RHF par grandes catégories et

secteurs de restauration

Repas Montants totaux de produits traiteurs achetés

Millions % k€ % €/repas Px au kg

Restauration collective 2 996 48,5% 63 428 40,6% 0,0212 5,17
Secteur travail 102 1,6% 4751 3,0% 0,0467 6,48
Enseignement 682 11,0% 16 759 10,7% 0,0246 4,90
Sanitaire et social 797 12,9% 14 589 9,3% 0,0183 5,86
Caractére captif 200 3,2% 2114 1,4% 0,0106 4,36
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 25 215 16,1% 0,0207 4,91
Restauration commerciale 3175 51,5% 92 927 59,4% 0,0293 8,40
Service a table 1033 16,7% 28 284 18,1% 0,0274 8,72
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 9 081 5,8% 0,0574 9,26
Restauration de type rapide 1 464 23,7% 44 016 28,2% 0,0301 7,60
Transport 171 2,8% 4 409 2,8% 0,0257 12,53
Concession 100 1,6% 2374 1,5% 0,0236 10,59
Hébergement 248 4,0% 4 765 3,0% 0,0192 9,95
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 156 355 100,0% 0,0253 6,70

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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Les conserves de thon en boite représentent 38% des
poids nets de conserves achetées par la RHF en 2010

CREDOC

Répartition des poids nets de conserves achetées par la RHF par types de produits — en tonnes et %
Conserves de

coquillages et de
crustacés
165

1,8%
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2 075 boites
22 9% 3399
37,5%

Conserves de

maquereaux
1401
15,4%
Conserves de thon en
poches
2031

22,4%
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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_ Les restaurants commerciaux ind ependants
CREDOC commandent 39% des quantités de conserves achetées
par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de conserves achetées par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et %

Concession
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323

4%
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.




CQEDOC Les restaurants collectifs autogeres commandent 48% des
quantités de conserves achetees par la RHF en 2010

Répartition des poids nets de conserves achetées par la RHF par grandes catégories de restaurants - en tonnes et %

Autogestion
31%
39%
Indépendants
40%
Concession
14%
Grille de lecture : Les restaurants collectifs autogérés commandent 48% des
guantités de conserves achetées par la RHF en 2010, contre 31% des
- 4% guantités totales achetées de produits aquatiques
Chaines
15% m Conserves

Produits aquatiques
. Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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d 4 " Les restaurants collectifs autogérés du secteur sanita ire et social
CREDOC commandent 20% des quantités de conserves achetéesp arla
RHF en 2010

Répartition des poids nets de conserves achetées par la RHF par secteurs de restauration — en %
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Secteur travail _2% 3% Grille de lecture : Les restaurants collectifs autogérés du secteur sanitaire et

- social commandent 20% des quantités de conserves achetées par la RHF en
B 0 2010 pour 13% des repas servis.
3% - 7 7
7 | Quantltes achetées
N 2%

Concession 20% Nombre de repas senis
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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guantités de conserves achetées par la RHF en 2010

CREDOC / Les achats de la restauration collective représentent 57% des

Répartition des poids nets de conserves achetées par la RHF par types de produits et grandes catégories de

restauration — en %
Il s7o TR
Conserves de maquereaux | N 7% 1
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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o y En restauration commerciale, 60% des volumes de conserv es
CREDOC achetées correspondent a du thon en boites, contre 21% en
restauration collective

Répartition des poids nets de conserves achetées en RHF par grandes catégories de restauration et types de
produits — en % :

Conserves de thon en 60%

Conserves de thon en 21%
poches 24%
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s [0) -
crustacés 1% collective
| Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC

9 071 tonnes de conserves achetées par la RHF en 20 10

Tableau récapitulatif des poids nets totaux de conserves achetées par grandes catégories et secteurs de

restauration
Repas Poids nets achetés de conserves
Millions % Tonnes % g/repas
Restauration collective 2 996 48,5% 5 205 57,4% 1,7
Secteur travail 102 1,6% 237,26 2,6% 2,3
Enseignement 682 11,0% 1 662,87 18,3% 2,4
Sanitaire et social 797 12,9% 1792,38 19,8% 2,2
Caractere captif 200 3,2% 700,44 7,7% 3,5
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 811,61 8,9% 0,7
Restauration commerciale 3175 51,5% 3 866 42,6% 1,2
Service a table 1033 16,7% 1 598 17,6% 1,5
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 204 2,2% 1,3
Restauration de type rapide 1464 23,7% 957 10,5% 0,7
Transport 171 2,8% 259 2,9% 15
Concession 100 1,6% 199 2,2% 2,0
Hébergement 248 4,0% 651 7,2% 2,6
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 9071 100,0% 15

Source :

FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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Le thon en boites correspond a 41% des déepenses en
conserves de produits aquatiques réalisées parlaR  HF

Répartition des montants totaux de conserves achetées par la RHF par types de produits — en K€ et %
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC Les restaurants commerciaux indépendants réalisent 44% des
depenses de la RHF en conserves de produits aquatig  ues

Répartition des montants totaux de conserves achetées par la RHF par grandes catégories de restaurants

—en k€ et % Concession
3987
7%

Indépendants
25 905
44%

Autogestion
27 160
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2292
4%

. . R . . n 8! l [
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011




CQEDOC Les restaurants collectifs autogéres realisent 46% des dépenses de la
RHF en conserves de produits aquatiques

Répartition des montants totaux de conserves achetées par la RHF par grandes catégories de restaurants

—en k€ et % T
Autogestion
24%
Indépendants
46%
Concession
13%
Grille de lecture : Les restaurants collectifs autogérés réalisent 46% des
4% dépenses de la RHF en conserves de produits aquatiques, contre 24% de
Chainés I'ensemble des dépenses en produits aquatiques de la RHF

17% m Conserves

Produits aquatiques

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC 4 Les restaurants autogérés de I'enseignement réalisent 19% des
dépenses de la RHF en conserves de produits aquatique s

Répartition des montants totaux de conserves achetées par la RHF par secteurs de restauration — en %

- e
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- Grille de lecture : Les restaurants autogérés de I'enseignement réalisent 19%
B 3% des dépenses de la RHF en conserves de produits aquatiques en 2010 pour
20 11% des repas servis en RHF.
0

. 2% m Montants dépensés
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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par la RHF aux conserves de produits aquatiques

CREDOC / La restauration collective réalise 52% des dépenses ¢  onsacrées

Répartition des montants totaux de conserves achetées par la RHF par types de produits et grandes catégories

de restauration - en %
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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d En restauration commerciale, 63% des dépenses consacré  es aux
CREDOC conserves de produits aquatiques sont réalisées pour a cheter du
thon en boites, contre 20% en restauration collectiv. e

Répartition des montants totaux de conserves achetées par la RHF par grandes catégories de restauration et
types de produits — en %
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- Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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CREDOC

59,3 millions d’euros de conserves de produits aquatiq

ues

achetées par la RHF en 2010

Tableau récapitulatif des montants totaux de conserves achetées par la RHF par grandes catégories et secteurs

de restauration

Repas Montants totaux de conserves achetés

Millions % k€ % €/repas Px au kg

Restauration collective 2 996 48,5% 31 148 52,5% 0,0104 5,98
Secteur travail 102 1,6% 1613 2,7% 0,0159 6,80
Enseignement 682 11,0% 11 204 18,9% 0,0164 6,74
Sanitaire et social 797 12,9% 11 029 18,6% 0,0138 6,15
Caractere captif 200 3,2% 3315 5,6% 0,0166 4,73
Restauration collective sous contrat 1216 19,7% 3987 6,7% 0,0033 4,91
Restauration commerciale 3175 51,5% 28 197 47,5% 0,0089 7,29
Service a table 1033 16,7% 10 926 18,4% 0,0106 6,84
Cafétérias - libres-services 158 2,6% 1421 2,4% 0,0090 6,98
Restauration de type rapide 1 464 23,7% 7 607 12,8% 0,0052 7,95
Transport 171 2,8% 1879 3,2% 0,0110 7,26
Concession 100 1,6% 1546 2,6% 0,0154 7,78
Hébergement 248 4,0% 4 818 8,1% 0,0194 7,40
Total Restauration Hors Foyer 6171 100,0% 59 345 100,0% 0,0096 6,54

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011
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CREDOC Méthodologie d’évaluation

|  Les quantités de produits aquatiques achetées par | es circuits alternatifs ont
éte évaluées de la maniere suivante

Nous sommes partis des données de consommation mesu rées dans I'enquéte CCAF 2010.

B Nous avons pour cela mesuré les quantités de produits de la mer consommeées en g/repas pour
les 5 occasions suivantes :

B Dans larue, sur le lieu de travail hors cantine, dans un café, un bistro, dans les transports, au
fast food ou dans une sandwicherie

B Un coefficient de non comestibilité permet de traduire les données de consommation en
données d’achat.

B Nous n'avons conservé que les repas pour lesquels la personne avait indiquées qu’elle n’avait
pas préparée ce repas chez elle.

B Pour évaluer les quantités annuelles consommeées lors de ces occasions, nous avons appliqué
au nombre de repas pris sur une année, la part des repas pris dans les 5 occasions précédente.
Nous lI'avons ensuite appliquée a la population agée de plus de 3 ans et résidant en France
métropolitaine

A ces quantités annuelles, nous avons retiré ce qui avait déja été évaluer dans le champs de
I'enquéte sur les achats de produits aquatiques en RHF.

B Nous avons retiré les quantités achetées par la restauration rapide et les restaurants de
transport

Le solde permet d’évaluer les quantités de produits aquatiques achetées par les circuits
alternatifs
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CREDOC / 8 931 tonnes de produits de le mer achetées par

les circuits alternatifs

Poids nets de produits aquatiques achetés par les circuits alternatifs — en tonnes

Conserves et produits
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CREDOC Les circuits alternatifs représentent de petites
guantités d’achat par rapport a la RHF

Poids nets de produits aquatiques achetés par les circuits alternatifs et la RHF — en tonnes
84 179

44 904
80 339
36 451

3840
4 046 1382

Conserves et produits traiteurs Poissons Coquillages, crustaces et
céphalopodes

Circuits de vente alternatif m RHF
Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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CREDOC 5% des produits aquatiques achetés en RHF et
circuits alternatifs le sont par les circuits alter natifs

Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés entre les circuits alternatifs et la RHF —en %
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0/ 0
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 s
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_ 44% des guantités de produits aquatiques acheteesp  arles
CREDOC / circuits alternatifs sont des conserves et des prod uits
Y traiteurs

Répartition des poids nets de produits aquatiques achetés selon le type de produits— en %

m Conserves et
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m Poissons

m Coquillages,
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Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 ' ‘ /‘
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CREDOC

Tableau récapitulatif des poids nets totaux de produits aquatiques achetés par les circuits alternatifs par
grandes catégories de produits

dont
Poissons Saumon Thon Autres
3 840 391 207 3243
Coquillages, dont
crustaceés et Coquilles Saint
céphalopodes Crevettes Jacques Autres
1 382 193 786 403
Conserves et dont
produits traiteurs |Surimi Thon conserve Autres
4 046 139 3275 632

Source : FranceAgriMer,CREDOC, Enquéte sur les achats de produits aquatiques en 2010; 2011 “ 8! E.
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