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OBIJET :

> Mesure 2.16 : Chaine du froid, préservation du produit par le froid et autres moyens de
conservation.

Demande des professionnels :
Les professionnels demandent que soient intégrés les systemes de brumisation en chambre froide.

Réponse de FranceAgriMer (UPO) :

Mesure 2.16 : OUI

Dans I'annexe W de la stratégie nationale en vigueur, le titre de action 2.16 est : «Chaine du froid,
préservation du produit par le froid et autres moyens de conservation».

La technique de la brumisation est une technique permettant de prolonger la vie des fruits et [égumes.

De fait, il est possible de présenter aux PO des systémes de brumisation en chambre froide a condition
gue les chambres de stockage, dans lesquelles est installé I'équipement, appartiennent a I'OP et aux
adhérents de I'OP ou a une filiale détenue a plus de 90%.

FAQ consultable ici : https.//www.franceagrimer.fr/Accompagner/Dispositifs-par-filiere/Organisation-commune-
des-marches-et-aides-europeennes/OCM-Fruits-et-lequmes/Programmes-QOperationnels-PO/OCM-F-L-Fiches-

question-reponse




